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I. Vispārīgā informācija

1. Iepirkuma identifikācijas numurs: DPD 2016/22.
2. Iepirkuma metode: Publisko iepirkumu likuma 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā (2.pielikuma B daļas pakalpojumi), ievērojot Ministru kabineta 2014.gada 28.oktobra noteikumu Nr.673 “Noteikumi par vides kritēriju piemērošanu un piedāvājuma izvēles kritēriju noteikšanu pārtikas produktu piegādes un ēdināšanas pakalpojumu iepirkumiem” prasības, pieejami: http://likumi.lv/ta/id/269980-noteikumi-par-vides-kriteriju-piemerosanu-un-piedavajuma-izveles-kriteriju-noteiksanu-partikas-produktu-piegades-un-edinasanas.
3. Pasūtītāja nosaukums, adrese un rekvizīti:
	Pasūtītāja nosaukums
	Daugavpils pilsētas dome

	PVN maksātāja reģistrācijas numurs
	90000077325

	Juridiskā adrese
	Krišjāņa Valdemāra iela 1, Daugavpils, LV-5401

	Tālrunis, fakss
	654 04338, 654 21941

	Elektroniskā pasta adrese
	info@daugavpils.lv

	Kontaktpunkts
	Daugavpils pilsētas domes Centralizēto iepirkumu nodaļa

	Kontaktpersona 
	Centralizēto iepirkumu nodaļas juriste Kristīne Šede

	Tālruņa Nr.
	654 04329

	Faksa Nr.
	654 21941

	e-pasta adrese
	kristine.sede@daugavpils.lv

	Darba laiks
	Pirmdiena
	08.00  – 12.00, 13.00  – 18.00

	
	Otrdiena

Trešdiena Ceturtdiena
	08.00  – 12.00, 13.00 – 17.00

	
	Piektdiena
	08.00 – 12.00, 13.00 – 16.00


4. Pasūtītājs, kuru labā tiek veikts iepirkums un līgumslēdzēja puse: Daugavpils 3.vidusskola, nodokļu maksātāja struktūrvienības reģ.Nr.90010266186, juridiskā adrese: Raiņa iela 30, Daugavpils, LV-5401.
5. Piedāvājuma iesniegšanas un atvēršanas vieta, datums, laiks un kārtība:
5.1. Pretendenti piedāvājumus var iesniegt līdz 2016.gada 4.martam, plkst.10.00, Daugavpils pilsētas domē, Krišjāņa Valdemāra ielā 1, Daugavpilī, 308.kabinetā (3.stāvs).
5.2. Pasūtītājs var pagarināt piedāvājuma iesniegšanas termiņu, kurā visas pasūtītāja un pretendenta tiesības un pienākumi paliek spēkā un ir jāizpilda.
5.3. Saņemot piedāvājumu, Daugavpils pilsētas domes Centralizēto iepirkumu nodaļas darbinieks uz ārējā piedāvājuma aploksnes (bandroles) iepakojuma norāda datumu un laiku, kad piedāvājums ir saņemts un apstiprina to ar savu parakstu. Pēc pretendenta lūguma darbinieks izdara piedāvājuma aploksnes kserokopiju un izsniedz pretendenta pārstāvim.
5.4. Piedāvājums jāiesniedz personīgi vai, atsūtot pa pastu. Viens pretendents var iesniegt tikai vienu piedāvājumu. Pasta sūtījumam jābūt nogādātam 5.1.punktā noteiktajā vietā un termiņā.
5.5. Iesniegto piedāvājumu Pretendents var grozīt tikai līdz piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigām. Pēc piedāvājuma iesniegšanas termiņa beigām, pretendents, pēc komisijas lūguma iesniedz papilddokumentus un papildinformāciju Publisko iepirkumu likuma 45.pantā noteiktajos gadījumos un kārtībā.
5.6. Ja viens pretendents iesniedz vairākus piedāvājumus, vai piedāvājums iesniegts pēc norādītā piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigām, vai nav noformēts tā, lai piedāvājumā iekļautā informācija nebūtu pieejama līdz piedāvājumu atvēršanas brīdim, to nereģistrē un neatvērtu atdod atpakaļ Pretendentam. Ja piedāvājums saņemts pa pastu, to nekavējoties nosūta atpakaļ pretendentam.
5.7. Piedāvājumi tiks atvērti 2016.gada 4.martā, plkst.10.00, Daugavpils pilsētas domē, Krišjāņa Valdemāra ielā 1, Daugavpilī, 3.stāvā, Domes 306. kabinetā.
5.8. Piedāvājumu atvēršana ir atklāta. Piedāvājumu atvēršanai pasūtītājs rīko sanāksmi (sēdi).
5.9. Komisija atver iesniegtos piedāvājumus tūlīt pēc piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigām. 
5.10. Piedāvājumus atver to iesniegšanas secībā, nosaucot pretendentu, piedāvājuma iesniegšanas laiku un piedāvāto cenu. Pēc sanāksmes dalībnieka pieprasījuma Pasūtītājs uzrāda finanšu piedāvājumu, kurā atbilstoši pieprasītajai finanšu piedāvājuma formai norādīta piedāvātā cena, nodrošinot, ka netiek izpausta informācija, kas nav vispārpieejama.
6. Piedāvājuma nodrošinājums nav paredzēts.
7. Prasības piedāvājuma noformējumam:
7.1. Piedāvājums iesniedzams divos eksemplāros – viens oriģināleksemplārs, bet otrs – kopija. Uz piedāvājuma eksemplāriem attiecīgi norāda “Oriģināls” un “Kopija”. Piedāvājuma varianti nav pieļaujami.
7.2. Piedāvājums jāiesniedz aizlīmētā aploksnē vai bandrolē, uz kuras ir norādīta pretendenta un pasūtītāja adrese: Daugavpils pilsētas dome, Krišjāņa Valdemāra iela 1, Daugavpils, LV-5401, ar atzīmi:
Iepirkumam Publisko iepirkumu likuma 

8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā (2.pielikuma B daļas pakalpojumi) 

„Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils 3.vidusskolā”, id.Nr. DPD 2016/22,
neatvērt līdz 2016.gada 4.martam, plkst.10.00.

7.3. Piedāvājums jāiesniedz ar sanumurētām lapām, caurauklots, ar uzlīmi, kas nostiprina auklu. Uz uzlīmes jābūt norādītam lapu skaitam, Pretendenta zīmoga nospiedumam un tās personas parakstam, kura faktiski caurauklojusi piedāvājumu.
7.4. Piedāvājums jāsagatavo datorrakstā, tam jābūt skaidri salasāmam, bez labojumiem un dzēsumiem.
7.5. Piedāvājums jāsagatavo latviešu valodā. Pretendenta atlases vai kvalifikāciju apliecinošus dokumentus var iesniegt svešvalodā. Ja kāds dokuments iesniegts svešvalodā, pretendents tam pievieno tulkojumu latviešu valodā, kārtībā, kāda noteikta Ministru kabineta 2000.gada 22.augusta noteikumos Nr.291 „Kārtība, kādā apliecināmi dokumentu tulkojumi valsts valodā”. Pretējā gadījumā Komisija ir tiesīga uzskatīt, ka attiecīgais atlases vai kvalifikācijas dokuments nav iesniegts.
7.6. Visiem pretendenta iesniegtajiem dokumentiem un to atvasinājumiem ir jābūt noformētiem Ministru kabineta 2010.gada 28.septembra noteikumu Nr.916 “Dokumentu izstrādāšanas un noformēšanas kārtība” noteiktajā kārtībā. Iesniedzot piedāvājumu, pretendents ir tiesīgs visu iesniegto dokumentu atvasinājumu un tulkojumu pareizību apliecināt ar vienu apliecinājumu, ja viss piedāvājums vai pieteikums ir cauršūts vai caurauklots.
7.7. Ja kādu Pretendenta iesniegto dokumentu izdevusi 1961.gada 5.oktobra Hāgas konvencijas par ārvalstu publisko dokumentu legalizācijas prasības atcelšanu dalībvalsts iestāde, tad pie tiem ir jābūt pievienotiem APOSTILLE apliecinājumiem. Pārējo valstu iestāžu izsniegtajiem dokumentiem ir jābūt legalizētiem starptautiskajos līgumos noteiktajā kārtībā. Konsulārā legalizācija un dokumentu legalizācija ar APOSTILLE saskaņā ar Dokumentu legalizācijas likumu nav nepieciešama publiskiem dokumentiem, kurus ir izsniegusi Eiropas Savienības dalībvalsts, Eiropas Ekonomikas zonas valsts vai Šveices Konfederācija.
7.8. Piedāvājumu drīkst iesniegt arī piegādātāju apvienība, iepirkuma nolikuma 1.pielikumā „Pieteikums dalībai atklātā iepirkumā” norādot visus apvienības dalībniekus. Ja ar Pretendentu, kas ir piegādātāju apvienība, tiks pieņemts lēmums slēgt iepirkuma līgumu, piegādātāju apvienībai pirms iepirkuma (pakalpojuma) līguma parakstīšanas Latvijas Republikas normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā jāreģistrē personālsabiedrība.
8. Cita informācija:
8.1. Pasūtītājs nodrošina brīvu un tiešu elektronisku pieeju iepirkuma dokumentiem un visiem papildus nepieciešamajiem dokumentiem, ievietojot Iepirkuma nolikumu Daugavpils pilsētas pašvaldības mājas lapā internetā www.daugavpils.lv ar iepirkuma izsludināšanas brīdi. Ieinteresētie piegādātāji ar iepirkuma dokumentiem var iepazīties uz vietas 3.punktā norādītajā adresē. Ja ieinteresētais piegādātājs pieprasīs izsniegt iepirkuma dokumentus drukātā veidā, Pasūtītājs tos izsniegs ieinteresētajam pretendentam bez maksas triju darbdienu laikā pēc tam, kad saņemts šo dokumentu pieprasījums, ievērojot nosacījumu, ka dokumentu pieprasījums iesniegts laikus pirms piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigām.
8.2. Iepirkuma komisijas atbildes uz iespējamo pretendentu rakstiski dotajiem jautājumiem tiks publicētas Daugavpils pilsētas pašvaldības mājas lapā www.daugavpils.lv, sadaļā „Pašvaldības iepirkumi”, Publisko iepirkumu likumā noteiktajā kārtībā.

8.3. Norādītajā interneta adresē ieinteresētajiem piegādātājiem iepirkuma komisija, nepieciešamības gadījumā, ievietos papildus informāciju un iespējamās izmaiņas un/vai papildinājumus Nolikumā. Pretendentiem ir pastāvīgi jāseko līdzi aktuālajai informācijai mājas lapā par konkrēto iepirkumu. 
8.4. Pretendentu rakstiski iesniegtie jautājumi un iepirkumu komisijas atbildes uz tiem, kā arī izmaiņas un papildinājumi Nolikumā kļūst saistoši visiem iepirkuma iespējamiem pretendentiem ar to publicēšanas brīdi Daugavpils pilsētas pašvaldības mājas lapā.
8.5. Komisija nav atbildīga par to, ja kāda ieinteresētā persona nav iepazinusies ar informāciju, kurai ir nodrošināta brīva un tieša elektroniskā pieeja.
8.6. Saziņa starp Pasūtītāju (iepirkuma komisiju) un ieinteresētajiem piegādātājiem iepirkuma ietvaros notiek latviešu valodā pa pastu vai faksu, elektroniski, izmantojot drošu elektronisko parakstu, vai piegādājot personīgi. Saziņas dokumentu, ko nosūta pa faksu vai elektroniski, pa pastu nenosūta. 
8.7. Pretendents nodrošina to, lai piedāvājumā ietvertā informācija nav pieejama līdz tās atvēršanas brīdim.
8.8. Laikā no piedāvājumu iesniegšanas līdz to atvēršanai Pasūtītājam un Iepirkuma komisijai, aizliegts sniegt informāciju par citu piedāvājumu esamību. Piedāvājumu izvērtēšanas laikā līdz rezultātu paziņošanai Komisijai aizliegts sniegt informāciju par piedāvājumu vērtēšanas procesu.
8.9. Pretendents sedz visus izdevumus, kas ir saistīti ar piedāvājuma sagatavošanu un iesniegšanu Pasūtītājam. Iesniegtos piedāvājumus Pretendentiem neatdod.
II. Iepirkuma priekšmets

9. Iepirkuma priekšmets ir ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils 3.vidusskolai. 
CPV kods: 55524000-9 (skolas ēdināšanas pakalpojumi). 
10. Iepirkuma priekšmets nav sadalīts daļās.

11. Kopējā līgumcena visā līguma darbības laikā ir EUR 330 000,00 (trīs simti trīsdesmit tūkstoši euro 00 centi)  bez PVN, tajā skaitā izglītojamo ēdināšanas izmaksas EUR 300 000,00 apmērā  un nometņu dalībnieku ēdināšanas izmaksas EUR 30 000,00 apmērā. Par nometņu dalībnieku ēdināšanu tiks noslēgts atsevišķa līgums, atbilstoši faktiskajam katras vasaras nometņu un dalībnieku skaitam.  Pasūtītājam nav pienākums iztērēt visu līgumcenu.

12. Iepirkums paredz Pakalpojuma līguma slēgšanu. 
13. Pakalpojuma līgumu ar iepirkuma uzvarētāju slēgs Daugavpils 3.vidusskola, nodokļu maksātāja struktūrvienības reģ.Nr.90010266186, juridiskā adrese: Raiņa iela 30, Daugavpils, LV-5401.
14. Pretendents, kas tiks atzīts par uzvarētāju, iegūs tiesības slēgt Pakalpojuma līgumu par ēdināšanas pakalpojuma sniegšanu.
15. Pakalpojuma līguma darbības termiņš – 3 (trīs) gadi no līguma spēkā stāšanās dienas. Līgums stājas spēkā 30 dienu laikā no līguma noslēgšanas dienas.
16. Līguma izpildes vieta: Daugavpils pilsētas pašvaldības administratīvā teritorija. Ēdiena pagatavošanas vieta – Daugavpils 3.vidusskolas ēdnīca, Raiņa iela 30, Daugavpils. 
17. Precīzs pakalpojuma apraksts ir noteiks Tehniskajā specifikācijā (2.pielikums).
18. Pakalpojuma līguma projekts ir noteikts Nolikuma 7.pielikumā.
III. Pretendentu kvalifikācijas prasības un

iesniedzamie dokumenti kvalifikācijas novērtēšanai
19. Pasūtītājs pārbaudīs pretendenta, kuram atbilstoši citām paziņojumā par līgumu un Nolikumā noteiktajām prasībām un izraudzītajam piedāvājuma izvēles kritērijam būtu piešķiramas līguma slēgšanas tiesības, atbilstību Publisko iepirkumu likuma 39.1 panta pirmās daļas 4.punkta un 5.punkta izslēdzošajiem nosacījumiem. Ar normatīvo aktu var iepazīties http://likumi.lv/doc.php?id=133536. 
20. Prasības profesionālās darbības veikšanai: 

20.1. Pretendents, normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā, ir reģistrēts komercreģistrā vai līdzvērtīgā reģistrā ārvalstīs, vai ir saimnieciskās darbības veicējs. Prasība attiecas arī uz personālsabiedrības biedru, piegādātāju apvienības dalībnieku (ja piedāvājumu iesniedz personālsabiedrība vai piegādātāju apvienība) vai apakšuzņēmēju (ja pretendents plāno piesaistīt apakšuzņēmēju).
20.2. Pretendents ir reģistrētas pārtikas apriti reglamentējošajos normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā. Prasība attiecas arī uz personālsabiedrības biedru, piegādātāju apvienības dalībnieku (ja piedāvājumu iesniedz personālsabiedrība vai piegādātāju apvienība) vai apakšuzņēmēju (ja pretendents plāno piesaistīt apakšuzņēmēju), kas tiks iesaistīts kādā pārtikas aprites posmā.
20.3. Pretendents var balstīties uz citu uzņēmēju iespējām, ja tas ir nepieciešams konkrētā līguma izpildei, neatkarīgi no savstarpējo attiecību tiesiskā rakstura. Šādā gadījumā pretendents pierāda pasūtītājam, ka viņa rīcībā būs nepieciešamie resursi, iesniedzot šo uzņēmēju apliecinājumu vai vienošanos par sadarbību konkrētā līguma izpildei.
21. Prasības pretendenta tehniskajām un profesionālajām spējām: 
21.1. Pretendents nodrošina kvalificēta personāla – vismaz viena pārtikas tehnologa (ar augstāko profesionālo vai vidējo speciālo izglītību), vismaz divu pavāru (ar  vismaz vidējo speciālo izglītību), iesaistīšanu Pakalpojuma līguma izpildē, kā arī mazāk kvalificēta personāla piesaisti kvalitatīvai pakalpojuma sniegšanai;
21.2. Pretendentam iepriekšējo 3 (trīs) gadu laikā (ja uzņēmums dibināts vēlāk, par attiecīgo periodu) ir pieredze izglītojamo ēdināšanas pakalpojumu sniegšanā vismaz vienā izglītības iestādē un vismaz 12 mēnešu periodā. 
21.3. Pretendents var balstīties uz citu uzņēmēju iespējām, ja tas ir nepieciešams konkrētā līguma izpildei, neatkarīgi no savstarpējo attiecību tiesiskā rakstura. Šādā gadījumā pretendents pierāda pasūtītājam, ka viņa rīcībā būs nepieciešamie resursi, iesniedzot šo uzņēmēju apliecinājumu vai vienošanos par sadarbību konkrētā līguma izpildei.
22. Informāciju par pretendenta reģistrācijas faktu Latvijas Republikas komercreģistrā un Pārtikas un veterinārajā dienestā, Pasūtītājs iegūs publiskās datubāzēs. Ārvalstīs reģistrēts pretendents piedāvājumam papildus pievieno:
22.1. attiecīgās ārvalsts kompetentās institūcijas izsniegtu dokumentu (tulkotu un apliecinātu dokumenta kopiju), kas apliecina, ka pretendents ir reģistrēts normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā, vai pretendenta pārstāvja parakstītu un tulkotu attiecīgās ārvalsts publiskā reģistra izdruku, kas apliecina pretendenta reģistrācijas faktu (ja kompetentās institūcijas izziņas netiek izdotas);

22.2. attiecīgās ārvalsts kompetentās institūcijas izziņu (tulkotu un apliecinātu dokumenta kopiju), kas apliecina pretendenta likumiskā pārstāvja (vadītāja, direktora) paraksta tiesības. Ja pieteikumu paraksta pilnvarotā persona – papildus pievieno pilnvaras oriģināla eksemplāru.
23. Lai apliecinātu savu atbilstību tehniskajām un profesionālajām spējām, pretendents iesniedz kvalifikācijas aprakstu (5.pielikums) norādot:

23.1. ēdnīcas nosaukumu, adresi un reģistrācijas numuru Pārtikas un veterinārajā dienestā;
23.2. līguma izpildē iesaistāmā atbildīgā personāla –pārtikas tehnologa, pavāru, kā arī mazāk kvalificētā personāla kvalitatīvai pakalpojuma sniegšanai sarakstu, pievienojot izglītību apliecinošu dokumentu kopijas un pieredzes aprakstu (CV). Ja iesaistītais personāls nav pretendenta darbinieks, pretendents iesniedz piesaistītā personāla parakstītu apliecinājumu par piekrišanu tikt nodarbinātam pie pretendenta konkrētā pakalpojuma sniegšanā; 
23.3. ja paredzēts piesaistīt apakšuzņēmēju, uz kura iespējām pretendents balstās, lai apliecinātu atbilstību nolikumā noteiktajām kvalifikācijas prasībām, iesniedz apakšuzņēmēja apliecinājumu vai vienošanos ar pretendentu par sadarbību konkrētā līguma izpildei, kurā norādīta paredzamā nododamā līguma izpildes daļa procentos un naudas izteiksmē un konkrēti veicamie uzdevumi un nododamie resursi (5.pielikums);
23.4. pretendenta pieredzes apraksts par iepriekšējo 3 (trīs) gadu laikā (ja uzņēmums dibināts vēlāk, par attiecīgo periodu) sniegto ēdināšanas pakalpojumu izglītojamajiem vismaz vienā izglītības iestādē (6.pielikums), klāt pievienojot  vismaz 1 pasūtītāja pozitīvu atsauksmi par sniegto ēdināšanas pakalpojumu izglītības iestādē 12 mēnešu periodā. 
23.5. ja piedāvājumu iesniedz piegādātāju apvienība, iesniedz apvienības dalībnieku (biedru) parakstītu vienošanos vai sabiedrības līgumu, kurā norādīts galvenais dalībnieks, kurš pilnvarots parakstīt piedāvājumu, iepirkuma līgumu un citus dokumentus, saņemt un izdot rīkojumus piegādātāju apvienības dalībnieku vārdā, kā arī saņemt maksājumus no Pasūtītāja. Vienošanās dokumentā vai sabiedrības līgumā jānorāda katra piegādātāju apvienības dalībnieka darba daļa (procentos) un naudas izteiksmē, ietverot nosacījumu, ar kuru apvienības dalībnieki apņemas dibināt personālsabiedrību uzvaras gadījumā un citi normatīvajos aktos noteiktie nosacījumi.
24. Piedāvājumā iekļaujamie dokumenti: 
24.1. Titullapa (noformēta brīvā formā);

24.2. Satura rādītājs (noformēta brīvā formā);
24.3. parakstīts pieteikums par piedalīšanos Iepirkumā (saskaņā ar Nolikuma 1.pielikumu). Ja piedāvājumu paraksta pilnvarotā persona, klāt jāpievieno pilnvaras kopija;
24.4. Ārvalstīs reģistrētiem pretendentiem – Nolikuma 22.punktā noteiktie dokumenti;
24.5. Kvalifikācijas apraksts atbilstoši Nolikuma 5.pielikumam, pievienojot Nolikuma 23.punktā paredzētos dokumentus;

24.6. parakstīts Tehniskais piedāvājums saskaņā ar Nolikuma 25.punktu un 3.pielikumu; 

24.7. parakstīts Finanšu piedāvājums saskaņā ar Nolikuma 26.punktu un 4.pielikumu; 

25. Tehniskā piedāvājuma aizpildīšanas kārtība:
25.1. Tehniskais piedāvājums jāsagatavo un jāiesniedz atbilstoši Iepirkuma nolikumam pievienotajai formai (3.pielikums) un jāiekļauj visa Iepirkuma nolikuma 3.pielikumā prasītā informācija, pievienojot arī visus nepieciešamos dokumentus:
25.1.1. norāda ražotājus un audzētājus, no kuriem tiks iegādāti ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti, kas ražoti atbilstoši bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām un pievieno katra ražotāja vai audzētāja apliecinājumu par sadarbību līguma izpildē;

25.1.2. norāda pamatproduktu sarakstu katrai nedēļas ēdienkartei, norādot to produktu īpatsvaru, kuri atbildīs bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas un lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām. Produktu kopējais īpatsvars, kuri atbildīs bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas, lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām nedrīkst būt mazāks par 20% (divdesmit procentiem), no ēdināšanas pakalpojumā (katrā nedēļas ēdienkartē) izmantoto produktu īpatsvara;
25.1.3. iesniedz vienas nedēļas komplekso pusdienu, launaga un izvēles pusdienu ēdienkarti vienam izglītojamajam katrai sezonai atsevišķi. Aizpildot tehniskā piedāvājuma nedēļas ēdienkartes, ieraksta konkrētu pirmā, otrā ēdiena veidu, salātu un citu produktu veidus vai nosaukumus (piemēram: „Frikadeļu zupa”, „Cūkgaļas kotlete”, „Vinegreds” u.tml.) un aprēķina to uzturvērtību. Komplekso pusdienu porcijas kopējā enerģētiskā un uzturvērtība vērtība nedrīkst būt mazāka vai lielāka par tehniskajā specifikācijā norādīto diapozonu atbilstoši izglītojamo vecumam. Pretendents nodrošina ēdienu daudzveidību; 
25.1.4. iesniedz katra nedēļu ēdienkartēs norādītā ēdiena tehnoloģisko karti atbilstoši paraugam;

25.1.5. iesniedz un norāda citu tehniskajā piedāvājumā prasīto informāciju.
25.2. Tehniskajam piedāvājumam jābūt Pretendenta vadītāja vai pilnvarotās personas (pievienojams pilnvaras oriģināls) parakstītam.

26. Finanšu piedāvājuma forma un aizpildīšanas kārtība:
26.1. Finanšu piedāvājums jāsagatavo un jāiesniedz atbilstoši Iepirkuma nolikumam pievienotajai formai (4.pielikums).

26.2. Finanšu piedāvājumā norāda vienas nedēļas komplekso pusdienu ēdienkartes izmaksas vienam izglītojamajam bez PVN katrai sezonai (rudens, ziema, pavasaris), kas saskaņā ar Ministru kabineta noteikumos apstiprināto kompensējamo izcenojumu (1.-4.klase) un Daugavpils pilsētas domes apstiprināto kompensējamo izcenojumu (5.-9.klase) pusdienās nepārsniedz EUR 1,42 ar PVN (ja piemēro) vienam izglītojamajam dienā, bet launagā nepārsniedz vienam izglītojamajam kompensējamo izcenojumu EUR 0,71 ar PVN (ja piemēro) dienā (saskaņā ar Daugavpils pilsētas domes saistošajiem noteikumiem par Daugavpils pilsētas pašvaldības budžetu attiecīgajam gadam). Izvēles ēdienkartes izmaksas nosaka pats pretendents. Pretendents aprēķina un finanšu piedāvājumā norāda visu nedēļas ēdienkaršu vidējās izmaksas vienam izglītojamajam bez PVN.
26.3. Finanšu piedāvājumā kopsumma jānorāda ar 2 (divām) decimālzīmēm aiz komata.

26.4. Finanšu piedāvājumam jābūt Pretendenta vadītāja vai pilnvarotās personas (pievienojams pilnvaras oriģināls) parakstītam.

27. Piedāvājumam pievieno iepirkumā iesniegtā tehniskā piedāvājuma tekstu (ar pielikumiem) un apakšuzņēmēju vai biedru sarakstu (ar rekvizītiem) elektroniskā veidā (WORD vai EXCEL) formātā, CD kompaktdiskā.

IV. Piedāvājumu izvēles kritērijs un lēmuma pieņemšana
28. Iepirkuma komisija izvēlēsies saimnieciski visizdevīgāko piedāvājumu, kas atbilst Publisko iepirkumu likuma un šī Nolikuma prasībām.
29. Saimnieciski visizdevīgākais piedāvājums ir piedāvājums, kurš saņems lielāko skaitlisko novērtējumu (punktu skaitu). 
30. Vērtēšanas kritēriji to nozīmīguma secībā un kritēriju īpatsvars
 ir šādi:

	Nr.
	Vērtēšanas kritēriji
	Kritērija īpatsvars 
	Kritērija maksimālā skaitliskā vērtība

	1. 
	Ēdiena kvalitāte:
	50 %
	a+b+c+d =50 punkti

	a)
	apakškritērijs “Enerģētiskā vērtība (kcal)”
	20%
	 20 punkti

	b)
	apakškritērijs “Uzturviela – olbaltumvielas”
	10%
	10 punkti

	c)
	apakškritērijs “Uzturviela – tauki”
	10%
	10 punkti

	d)
	apakškritērijs “Uzturviela – ogļhidrāti”
	10%
	10 punkti

	2.
	Nedēļas ēdienkartēs izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības prasībām
	15 %


	15 punkti

	3.
	Nedēļas ēdienkartēs izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas prasībām
	15 %
	15 punkti

	4.
	Nedēļas ēdienkartēs izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām
	15 %
	15 punkti

	5.
	Nedēļas ēdināšanas izmaksas vienam izglītojamajam (bez PVN)
	5 %
	5 punkti

	1.+2.+3.+4.+5.=kopējā maksimālā vērtība
	100 punkti


31. Pretendenta skaitlisko novērtējumu (punktus) nosaka saskaņā ar šādiem vērtēšanas algoritmiem:
1) Kritēriju “Ēdienu kvalitāte” komisija vērtēs pēc šādas nedēļas ēdienkartēs (kompleksajām pusdienām, izvēles pusdienām un launagam katrai sezonai) iekļautās informācijas –  piedāvāto ēdienu uzturvērtība un enerģētiskā vērtība (kcal) un apakškritērijos aprēķināto punktu summas. Maksimālais kritērijā iegūstamais punktu skaits visu apakškritēriju summā ir 50 punkti, kurus aprēķina pēc formulām (rezultāts tiks noapaļots līdz punkta simtdaļām):
a) Maksimālais apakškritērijā “Enerģētiskā vērtība (kcal)” iegūstamais punktu skaits ir 20 punkti. Lielāko punktu skaitu komisija piešķir pretendentam ar lielāko vidējo enerģētisko vērtību (kcal) visās ēdienkartēs visās sezonās
, bet pārējiem pretendentiem punktus aprēķina pēc formulas:

Ka=Kpied/Klielāk x 20, kur

Ka – punktu skaits,

Kpied – vērtējamā vidējā enerģētiskā vērtība (kcal) visās ēdienkartēs,
Klielāk – lielākā vidējā enerģētiskā vērtība (kcal) visās ēdienkartēs,

20– apakškritērija maksimālā skaitliskā vērtība.
b) Maksimālais apakškritērijā “Uzturviela – olbaltumvielas” iegūstamais punktu skaits ir 10 punkti. Lielāko punktu skaitu komisija piešķir pretendentam ar lielāko visās nedēļas ēdienkartēs visās sezonās piedāvāto vidējo
 olbaltumvielu daudzumu, bet pārējiem pretendentiem punktus aprēķina pēc formulas:
Kb=Kpied/Klielāk x 10, kur

Kb – punktu skaits,

Kpied – vērtējamais visu sezonu visās ēdienkartēs piedāvātais vidējais olbaltumvielu daudzums,

Klielāk – lielākais visu sezonu visās ēdienkartēs piedāvātais vidējais olbaltumvielu daudzums (kcal),

10 – apakškritērija maksimālā skaitliskā vērtība.

c) Maksimālais apakškritērijā “Uzturviela – tauki” iegūstamais punktu skaits ir 10 punkti. Lielāko punktu skaitu komisija piešķir pretendentam ar lielāko visās nedēļas ēdienkartēs visās sezonās piedāvāto vidējo tauku daudzumu, bet pārējiem pretendentiem punktus aprēķina pēc formulas:

Kc=Kpied/Klielāk x 10, kur

Kc – punktu skaits,

Kpied – vērtējamais visu sezonu visās ēdienkartēs piedāvātais vidējais tauku daudzums,

Klielāk – lielākais visu sezonu visās ēdienkartēs piedāvātais vidējais tauku daudzums (kcal),

10 – apakškritērija maksimālā skaitliskā vērtība.
d) Maksimālais apakškritērijā “Uzturviela – ogļhidrāti” iegūstamais punktu skaits ir 10 punkti. Lielāko punktu skaitu komisija piešķir pretendentam ar lielāko visās nedēļas ēdienkartēs visās sezonās piedāvāto vidējo ogļhidrātu daudzumu, bet pārējiem pretendentiem punktus aprēķina pēc formulas:

Kd=Kpied/Klielāk x 10, kur

Kd – punktu skaits,

Kpied – vērtējamais visu sezonu visās ēdienkartēs piedāvātais vidējais ogļhidrātu daudzums,

Klielāk – lielākais visu sezonu visās ēdienkartēs piedāvātais vidējais ogļhidrātu daudzums (kcal),

10 – apakškritērija maksimālā skaitliskā vērtība.
2) Kritēriju „Nedēļas ēdienkartēs izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības prasībām”, saskaņā ar visu sezonu komplekso pusdienu, izvēles pusdienu un launaga nedēļas ēdienkartēm, komisija vērtēs pēc šādas formulas (rezultāts tiks noapaļots līdz punkta simtdaļām):
B= Bpied/Blielāk x 15, kur 

B – punktu skaits,

Bpied – vērtējamais visās ēdienkartēs visām sezonām vidējais izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības prasībām,

Blielāk – lielākais visās ēdienkartēs visām sezonām vidējais izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības prasībām,
15–kritērija maksimālā skaitliskā vērtība.
3) Kritēriju „Nedēļas ēdienkartēs izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas prasībām”, saskaņā ar visu sezonu komplekso pusdienu, izvēles pusdienu un launaga nedēļas ēdienkartēm, komisija vērtēs pēc šādas formulas (rezultāts tiks noapaļots līdz punkta simtdaļām): 

N= Npied/Nlielāk x 15, kur 

N – punktu skaits,

Npied – vērtējamais visās ēdienkartēs visām sezonām vidējais izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas prasībām,

Nlielāk – lielākais visās ēdienkartēs visām sezonām vidējais izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas prasībām,

15–kritērija maksimālā skaitliskā vērtība.
4) Kritēriju „Nedēļas ēdienkartēs izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām”, saskaņā ar visu sezonu komplekso pusdienu, izvēles pusdienu un launaga nedēļas ēdienkartēm, komisija vērtēs pēc šādas formulas (rezultāts tiks noapaļots līdz punkta simtdaļām):

I = Ipied/Ilielāk x 15, kur 

I – punktu skaits,

Ipied – vērtējamais visās ēdienkartēs visām sezonām vidējais izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām,

Ilielāk – lielākais visās ēdienkartēs visām sezonām vidējais izmantojamo produktu īpatsvars, kuri atbilst lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām,

15– kritērija maksimālā skaitliskā vērtība.
5) Kritēriju „Nedēļas ēdināšanas izmaksas vienam izglītojamajam”, saskaņā ar visu sezonu komplekso pusdienu, izvēles pusdienu un launaga nedēļas ēdienkartēm, komisija vērtēs pēc šādas formulas (rezultāts tiks noapaļots līdz punkta simtdaļām):

C = Czem/Cpied x 5, kur

C – punktu skaits,
Czem – visu ēdienkaršu vidējās zemākās izmaksas vienam izglītojamajam,
Cpied – vērtējamās visu ēdienkaršu vidējās izmaksas vienam izglītojamajam,

5 – kritērija maksimālā skaitliskā vērtība.
32. Vērtēšanas posmā, iepirkuma komisija:
32.1. Veiks pārbaudi par Publisko iepirkumu likuma 39.1 panta pirmās daļas 4.un 5.punktā noteikto izslēdzošo nosacījumu neesamību attiecībā uz katru pretendentu;

32.2. Pārbaudīs piedāvājumu atbilstoši Nolikumā norādītajām piedāvājuma noformējuma prasībām;
32.3. Veiks pretendentu atlasi – pārbaudīs iesniegto dokumentu atbilstību nolikuma prasībām, izskatīs publiskajās datubāzēs pieejamo informāciju par pretendenta, tā apakšuzņēmēja vai dalībnieka atbilstību profesionālās darbības veikšanai;
32.4. Pārbaudīs tehniskā un finanšu piedāvājuma atbilstību tehnisko specifikāciju prasībām un nepieciešamības gadījumā pieprasīs pretendentam izskaidrot tehniskajā vai finanšu piedāvājumā iekļauto informāciju;
32.5. Noteiks saimnieciski visizdevīgāko piedāvājumu, saskaņā ar nolikumā noteiktajiem vērtēšanas kritērijiem un algoritmu un pieņems lēmumu par uzvarētāju;
32.6. Trīs darba dienu laikā pēc lēmuma pieņemšanas visi pretendenti tiks informēti par komisijas pieņemto lēmumu;
32.7. Piedāvājumi, kas iesniegti pēc uzaicinājumā norādītā termiņa netiks vērtēti.
33. Komisija izslēdz pretendentu no tālākas dalības iepirkumā un neizskata tā piedāvājumu Publisko iepirkumu likuma 39.1 panta pirmās daļas 4.un 5.punktā noteiktajos gadījumos.
34. Komisija noraida pretendenta piedāvājumu:
34.1. ja piedāvājums nav noformēts Nolikumā noteiktajā kārtībā (nav cauršūts un caurauklots, nav parakstīts vai apliecināts Nolikumā noteiktajā kārtībā);
34.2. pretendents nav iesniedzis visus Nolikumā noteiktos dokumentus savas kvalifikācijas novērtēšanai;
34.3. pretendents neatbilst Nolikumā noteiktajām kvalifikācijas prasībām;
34.4. pretendents iesniedzis neatbilstošu tehnisko vai finanšu piedāvājumu, tajā skaitā produktu kopējais īpatsvars, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām ir mazāks par 20% (divdesmit) procentiem, no ēdināšanas pakalpojumā (katrā nedēļas ēdienkartē) izmantoto produktu īpatsvara;
34.5. ir būtiski pārkāpti citi Nolikuma nosacījumi un, pastāvot šādam pārkāpumam, Pasūtītājs nevar nodrošināt Publisko iepirkumu likuma 2.pantā noteikto mērķu ievērošanu.
V. Iepirkuma komisijas darbība, tiesības un pienākumi
35. Iepirkuma komisijas darbības pamatnoteikumi: 
35.1. Iepirkuma komisijas priekšsēdētājs organizē un vada iepirkuma komisijas darbu, nosaka iepirkuma komisijas sēžu vietu, laiku un kārtību, sasauc un vada iepirkuma komisijas sēdes, paraksta korespondenci. Iepirkuma komisijas priekšsēdētāja prombūtnes laikā tā pienākumus pilda iepirkuma komisijas priekšsēdētāja vietnieks.
35.2. Iepirkuma komisija lēmumus pieņem sēdēs. Iepirkuma komisija ir lemttiesīga, ja tās sēdē piedalās vismaz divas trešdaļas komisijas locekļu. Iepirkuma komisija pieņem lēmumus ar vienkāršu balsu vairākumu. Ja iepirkuma komisijas locekļu balsis sadalās vienādi, izšķirošā ir iepirkuma komisijas priekšsēdētāja balss.
35.3. Iepirkuma komisijas sēdes protokolē, kā arī sagatavo iepirkuma ziņojumu iepirkuma komisijas sēdes protokolists. Iepirkuma komisijas sēžu protokolus paraksta iepirkuma komisijas locekļi, kas piedalās attiecīgajā sēdē un protokolists. Ziņojumu paraksta Komisijas priekšsēdētājs vai tā vietnieks.
35.4. Iepirkuma komisijas locekļi un eksperti nedrīkst pārstāvēt kandidāta vai pretendenta intereses, kā arī nedrīkst būt saistīti ar kandidātu vai pretendentu Publisko iepirkumu likuma 23.panta izpratnē.
36. Iepirkuma komisijas tiesības:
36.1. Normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā pārbaudīt nepieciešamo informāciju par pretendentu kompetentā institūcijā, publiski pieejamās datubāzēs vai citos publiski pieejamos avotos. 
36.2. Pieaicināt ekspertus atzinumu sniegšanai.
36.3. Lūgt pretendentam vai kompetentai institūcijai izskaidrot sertifikātus un pretendentu atlasei iesniegtos dokumentus. 
36.4. Labot aritmētiskās kļūdas pretendentu piedāvājumos normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā. 
36.5. Veikt citas darbības saskaņā ar Publisko iepirkumu likumu un citiem normatīvajiem aktiem. 
37. Iepirkuma komisijas pienākumi:
37.1. Nodrošināt likumīgu iepirkuma norisi un katra iepirkuma posma dokumentēšanu.
37.2. Sniegt papildu informāciju par Iepirkuma nolikumā ietvertajiem jautājumiem Publisko iepirkumu likumā noteiktajā kārtībā. 
37.3. Nesniegt informāciju par citu piedāvājumu esamību laikā no piedāvājumu iesniegšanas dienas līdz to atvēršanas brīdim, kā arī piedāvājumu vērtēšanas laikā līdz rezultātu paziņošanai nesniegt informāciju par vērtēšanas procesu. 
37.4. Nodrošināt piedāvājumu glabāšanu vērtēšanas laikā tā, lai tiem nevarētu piekļūt personas, kuras nav iesaistītas vērtēšanas procesā. 
37.5. Informējot par rezultātiem, saglabāt pierādījumus par informācijas nosūtīšanas vai nodošanas datumu un veidu (piemēram, faksa izdruka). 
37.6. Rīkot ieinteresēto piegādātāju sanāksmi Publisko iepirkumu likumā noteiktajā kārtībā.
38. Pretendenta tiesības:
38.1. Grozīt vai mainīt iesniegto piedāvājumu pirms piedāvājuma iesniegšanas termiņa beigām, iesniedzot jaunu piedāvājumu ar atzīmi – GROZĪJUMI vai LABOTS.
38.2. Atsaukt piedāvājumu pirms piedāvājuma iesniegšanas termiņa beigām. 
38.3. Savlaicīgi pieprasīt papildu informāciju par iepirkuma dokumentāciju nolikumā un Publisko iepirkumu likumā noteiktajā kārtībā. 
38.4. Piedalīties piedāvājumu atvēršanas sanāksmē. 
38.5. Publisko iepirkumu likuma 83.panta noteiktajā kārtībā iesniegt iesniegumu par pretendentu atlases noteikumiem, tehniskajām specifikācijām un citām prasībām, kas attiecas uz konkrēto iepirkuma, vai par pasūtītāja vai iepirkuma komisijas darbību iepirkuma norises laikā. 
38.6. Veikt citas darbības saskaņā ar Publisko iepirkumu likumu un citiem normatīvajiem aktiem.
39. Pretendenta pienākumi: 
39.1. Sekot līdzi iespējamiem iepirkuma Nolikuma grozījumiem un ņemt vērā iepirkumu komisijas skaidrojumus vai atbildes, kas tiek publicētas pašvaldības mājas lapā internetā.
39.2. Sagatavot un iesniegt piedāvājumu atbilstoši nolikuma prasībām. 
39.3. Sniegt patiesu un precīzu informāciju.
39.4. Segt visas izmaksas, kas saistītas ar piedāvājuma sagatavošanu un iesniegšanu. 
VI. Citi jautājumi
40. Gadījumā, ja normatīvajos aktos tiek izdarīti vai stājas spēkā grozījumi, piemēro normatīvo aktu nosacījumus, negrozot nolikumu.
41. Pielikumā: 
1. Pieteikuma forma dalībai atklātā iepirkumā;
2. Tehniskā specifikācija; 
3. Tehniskā piedāvājuma forma;
4. Finanšu piedāvājuma forma; 
5. Kvalifikācijas apraksta veidne;
6. Pieredzes apraksts;
7. Pakalpojuma līguma projekts;
8. Nomas līguma projekts.
1. Pielikums 
iepirkumam PIL 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā,
identifikācijas Nr. DPD 2016/22
PIETEIKUMS DALĪBAI IEPIRKUMĀ
Daugavpilī, 2016.gada ____.______________
Komersants
______________________________________________________________________________

(nosaukums)

Reģistrācijas Nr. ________________________________________________________________

Juridiskā adrese _________________________________________________________________

Nodokļu maksātāja (PVN) reģistrācijas Nr. ___________________________________________

Kontaktpersonas amats, vārds, uzvārds ___________________________, amats _____________

tālrunis_________________________, mobilais _______________________________________

fakss (uz kuru nosūtāmi paziņojumi un vēstules)_______________________________________ ,

e-pasts (uz kuru nosūtāmi paziņojumi un vēstules, ja nav faksa)____________________________

interneta mājas lapas adrese (ja tāda ir)_______________________________________________

Kontaktpersonas amats, vārds, vārds, tālr.

______________________________________________________________________________

Bankas rekvizīti ______________________________________________________________________________

 tā direktora (vadītāja, valdes priekšsēdētāja, valdes locekļa) ar paraksta tiesībām (vārds, vārds) personā, ar šī pieteikuma iesniegšanu:


1. Piesakās piedalīties iepirkumā „Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils Daugavpils 3.vidusskolai”, identifikācijas numurs DPD 2016/22, piekrīt visiem Nolikuma nosacījumiem un garantē Nolikuma un normatīvo aktu prasību izpildi. Nolikuma noteikumi ir skaidri un saprotami.

2. _____________(uzņēmuma nosaukums) apliecina, ka:


2.1. visa sniegtā informācija ir pilnīga un patiesa;


2.2. nekādā veidā nav ieinteresēts nevienā citā piedāvājumā, kas iesniegts šajā iepirkumā;

2.3. pretendenta rīcībā būs pietiekami finanšu un tehniskie resursi Pakalpojuma līguma izpildei;


2.4. tam ir normatīvajos aktos noteiktā kārtībā nodarbināts personāls ar atbilstošu kvalifikāciju, kas ļauj nodrošināt tehniskajā specifikācijā noteikto prasību izpildi.

2.5. spēj izpildīt tehniskās specifikācijas prasības.
	Vārds Uzvārds, amats
	

	Paraksts
	

	Datums
	


2. Pielikums 

iepirkumam PIL 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā,

identifikācijas Nr. DPD 2016/22
TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA 
1. Vispārējās prasības:

1.1. Pretendents sniedz pakalpojumu Daugavpils 3.vidusskolas ēdnīcā, Raiņa iela 30,  kas atrodas Daugavpils pilsētas administratīvajā teritorijā, nodrošinot ēdināšanas pakalpojuma pieejamību ikvienam Daugavpils 3.vidusskolas izglītojamajam, kā arī nepieciešamības gadījumā,  ikvienam Daugavpils pilsētas domes Jaunatnes departamenta organizēto skolēnu vasaras nometņu dalībniekam, ja nometnes/ņu norises vieta ir Daugavpils 3.vidusskola. 
1.2. Pretendents nodrošina ēdināšanas pakalpojuma sniegšanu Daugavpils 3.vidusskolas izglītojamajiem piecas dienas nedēļā (darbdienās), vienu reizi dienā – pusdienas (saskaņā ar komplekso ēdienkarti 1-4.klašu un 5.-9.klašu izglītojamajiem; saskaņā ar izvēles ēdienkarti 10.-12.klašu izglītojamajiem) un launagu, izglītības iestādes direktora apstiprinātajos laikos un maiņās*:

	Starpbrīdis (maiņas)
	Laiks 
	Klases 

	Pēc 2.stundas
	9:30
	5.a, 5.b, 6.a., 3.a

	Pēc 3.stundas
	10:25
	1.a, 1.b, 1.c, 2.b

	Pēc 4.stundas
	11:20
	2.a, 2.c, 3.b, 4.b

	Pēc 5.stundas
	12:15
	3.c, 4.a, 4.c, 6.b, 10.-12.kl.

	Pēc 6.stundas
	13:15
	7.b, 8.a, 7.a, 9.a

	Pēc 7.stundas
	14:10
	9.b, 7.c, 8.b


* ēdināšanas laiki un maiņas var tikt mainīti atkarībā no izglītojamo skaita.
1.2.1. Skolēnu vasaras nometņu dalībnieku skaits, norises laiks un ēdienreižu skaits, tiks noteikts atsevišķi, atbilstoši attiecīgās vasaras apstiprināto nometņu, dalībnieku skaitam,  saskaņā ar atsevišķi apstiprinātajiem vienas ēdienreizes izcenojumiem un vienas nedēļas ēdienkartēm, kas izstrādātas atbilstoši Tehniskās specifikācijas 2.punktā noteiktajām kvalitātes prasībām. Atbilstoši vasaras nometņu dalībnieku apstiprinātajam faktiskajam skaitam tiks noslēgts atsevišķs līgums par vasaras nometņu dalībnieku ēdināšanu Daugavpils 3.vidusskolā, ievērojot nolikuma 7.pielikumā pievienotā pakalpojuma līguma projekta pamatnosacījumus.
1.3. Izglītojamo skaits izglītības iestādē:

	Izglītojamo skaits pusdienās

	Klase
	Izglītojamo skaits**

	1.-4.klase
	345


	5.-9.klase
	302

	10.-12.klase
	151

	Kopā:
	798

	Aptuvenais izglītojamo skaits launagā
	180


** Izglītojamo skaits var mainīties, ņemot vērā šādus apstākļus: izglītojamo skaita maiņa (izglītības iestādi ikdienā apmeklē apmēram 90% izglītojamo, skolēnu brīvdienās un dažādu slimību periodos mazāk); darbinieku atvaļinājumi, brīvlaiki u.c.
1.4. Vispārējās vidējās izglītības iestādēs un to teritorijā papildus kompleksajai pusdienu un izvēles ēdienkartei (bufete) drīkst izplatīt šādus pārtikas produktus:
1.4.1.  svaigus augļus, ogas un dārzeņus (tai skaitā salātu, biezeņu vai kokteiļu veidā);

1.4.2. žāvētus augļus, ogas, dārzeņus un sukādes;
1.4.3. negrauzdētus riekstus un sēklas bez pievienota cukura un sāls;
1.4.4. pienu, raudzētus piena produktus (piemēram, acidofilais piens, paniņas, rjaženka, kefīrs un jogurts), kuros tauku saturs nepārsniedz 2,5 %, biezpienu, kurā tauku saturs nepārsniedz 5 %, sviestu, kurā piena tauku saturs ir vismaz 80 %, un dehidrētu pienu;

1.4.5. saliktus piena produktus, kuros kopējais tauku saturs nepārsniedz 2,5 %, un saliktus piena produktus, kuru sastāvā ir biezpiens un kopējais tauku saturs nepārsniedz 5 %. Šādi produkti satur ne vairāk kā 5 g pievienota cukura uz 100 g vai 100 ml produkta un ne vairāk kā 1 g sāls uz 100 g vai 100 ml produkta;

1.4.6. sieru, kurā tauku saturs sausnā nepārsniedz 45 %;
1.4.7. dzērienus:
1.4.7.1. dzeramo ūdeni, avota ūdeni un dabīgos minerālūdeņus, kuros minerālsāļu saturs sausajā atlikumā nepārsniedz 1500 mg/l;

1.4.7.2. augļu sulas, kā arī dārzeņu sulas, bez pievienota cukura un sāls;

1.4.7.3. augļu nektārus, kuros kopējais ogļhidrātu daudzums nepārsniedz 15 g uz 100 ml produkta, bez glikozes, glikozes–fruktozes un fruktozes–glikozes sīrupa;

1.4.7.4. kas pagatavoti, izmantojot zaļo, melno un augu tēju, izņemot šķīstošo tēju;

1.4.7.5. kas pagatavoti, izmantojot maltu, grauzdētu kafiju vai sausu vai pastas veida cigoriņu ekstraktu;

1.4.7.6. kas pagatavoti, izmantojot kakao pulveri ar samazinātu tauku saturu, kur kakao sviesta saturs sausnā ir mazāks par 20 %;
1.4.8. šokolādi, kas satur ne mazāk kā 37 % kopējās kakao sausnas;

1.4.9. sausmaizītes (galetes), sausiņus un barankas, kurām nav pievienoti daļēji hidrogenēti augu tauki un kuras satur ne vairāk kā 5 g pievienota cukura uz 100 g produkta un ne vairāk kā 1,25 g sāls uz 100 g produkta;

1.4.10. maizi, kurai nav pievienoti daļēji hidrogenēti augu tauki, kas satur ne vairāk kā 1,25 g sāls uz 100 g produkta un ne vairāk kā 5 g pievienota cukura uz 100 g produkta, kurā šķiedrvielu daudzums nav zemāks par 5 g uz 100 g produkta;
1.4.11. kas ražoti no augļiem un ogām, izņemot tomātus (piemēram, džems, želeja, ievārījums, augļu un ogu mērce, augļu un ogu biezenis).
1.5. Izglītojamo skaits, kuriem jānodrošina ēdināšana attiecīgajā dienā tiek precizēts katras darba dienas sākumā. 1.maiņā ēdināmo skaitu precizē līdz plkst. 9:00, pārējās maiņās ēdināmo skaitu precizē līdz plkst.10:00.
1.6. Vienas nedēļas komplekso pusdienu ēdienkartes izmaksas vienam izglītojamajam dienā bez PVN. Saskaņā Daugavpils pilsētas domes 11.06.2015. Saistošajiem noteikumiem Nr.26 “Ēdināšanas izdevumu kompensēšana izglītojamajiem” 5.-9.klašu izglītojamajiem maksa par ēdināšanas pakalpojuma izmantošanu tiks kompensēta 100% apmērā no pašvaldības budžeta, bet ne vairāk kā 1,42 euro dienā vienam izglītojamajam, pieejami: https://www.daugavpils.lv/lv/498 Maksimālā kompensējamā launaga cena vienam izglītojamajam, saskaņā ar Daugavpils pilsētas domes saistošajiem noteikumiem par Daugavpils pilsētas pašvaldības budžetu attiecīgajam gadam, sastāda EUR 0,71 dienā.
1.7.  1.-4.klašu izglītojamo komplekso pusdienu ēdienkartes izmaksas vienam izglītojamajam, saskaņā ar MK 28.12.2010. noteikumiem Nr.1206 sastāda EUR 1,42 dienā (pieejami: http://likumi.lv/doc.php?id=223611 ) un tiek segti no valsts budžeta līdzekļiem.
1.8. Izvēles ēdienkartes pusdienu izcenojumus nosaka pretendents (neņemot vērā Daugavpils pilsētas domes maksimālo kompensējamo izcenojumu viena izglītojamā ēdināšanai izglītības iestādē).

1.9. Uzvaras gadījumā pretendentam, komplekso pusdienu, launaga un izvēles pusdienu vienas nedēļas ēdienkaršu atbilstību  tehniskās specifikācijas un MK 13.03.2012. noteikumu Nr. 172 prasībām, jāsaskaņo ar izglītības iestādes direktoru un medmāsu.
1.10. Uzvaras gadījumā ēdiena pasniegšanas metodika jāsaskaņo ar izglītības iestādes direktoru.
1.11. Izglītības iestāde nodod Pretendentam nomas lietošanā telpas (ēdināšanas bloku), iekārtas, inventāru, saskaņā ar nedzīvojamo telpu nomas līgumu (8.pielikums) un nomas līgumā noteikto nomas maksu, kas aprēķināta atbilstoši Ministru kabineta 08.06.2010. noteikumos Nr.515 “Noteikumi par publiskas personas mantas iznomāšanas kārtību, nomas maksas noteikšanas metodiku un nomas līguma tipveida nosacījumiem” noteiktajai kārtībai.
1.12. Pretendentam, nepieciešamības gadījumā, jānodrošina ēdināšanas pakalpojuma sniegšanai nepieciešamais papildus tehniskais aprīkojums (iekārtas, inventārs). 
1.13. Pretendentam jānodrošina vismaz viens maksimālajam ēdināmo izglītojamo skaitam nepieciešamais trauktu un galda piederumu komplekts;
1.14. Pretendents, sniedzot pakalpojumu, apņemas izpildīt visas higiēnas, ugunsdrošības, elektrodrošības, darba aizsardzības un citas normatīvajos aktos noteiktās prasības 
;
1.15. Paredzamā kopējā maksimālā līgumcena 3 (trīs) gados: EUR 330 000,00 (trīs simti trīsdesmit tūkstoši euro 00 centi)  bez PVN, tajā skaitā izglītojamo ēdināšanas izmaksas EUR 300 000,00 apmērā  un nometņu dalībnieku ēdināšanas izmaksas EUR 30 000,00 apmērā. Par nometņu dalībnieku ēdināšanu tiks noslēgts atsevišķa līgums, atbilstoši faktiskajam katras vasaras nometņu un dalībnieku skaitam.
2. Kvalitātes prasības:

2.1. Pretendents nodrošina 2004.gada 23.aprīļa Eiropas Parlamenta un Padomes regulas (EK) Nr. 852/2004. par pārtikas produktu higiēnu un Pārtikas aprites uzraudzības likuma prasību ievērošanu; Pārtikas aprites uzraudzības likuma prasību ievērošanu, Ministru kabineta (MK) 2012.gada 13.marta noteikumu Nr. 172 “Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamajiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”, MK 2002.gada 27.decembra noteikumu Nr.610 “Higiēnas prasības izglītības iestādēm, kas īsteno vispārējās pamatizglītības, vispārējās vidējās izglītības, profesionālās pamatizglītības, arodizglītības vai profesionālās vidējās izglītības programmas”, MK 2010.gada 28.decembra noteikumu Nr. 1206 “Kārtība, kādā aprēķina, piešķir un izlieto valsts budžetā paredzētos līdzekļus pašvaldībām pamatizglītības iestādes skolēnu ēdināšanai”, MK 2015.gada 29.septembra noteikumi Nr.545 “Pārtikas apritē nodarbināto personu apmācības kārtība pārtikas higiēnas jomā” ievērošanu; kā arī ar Veselības ministrijas 2003.gada 25.jūlija rīkojumu Nr. 202 apstiprinātos ieteikumus “Ieteikumi veselīga uztura pagatavošanai bērniem vecumā no diviem līdz astoņpadsmit gadiem” un ar  Veselības ministrijas 2008.gada 15.oktobra rīkojumu Nr. 174 apstiprinātos ieteikumus “Ieteicamās enerģijas un uzturvielu devas Latvijas iedzīvotājiem” pieejami:  
http://www.vm.gov.lv/lv/tava_veseliba/veseligs_uzturs/ ;
2.2. Pretendents nodrošina, ka ēdināšanas pakalpojumam vietējie augļi un dārzeņi tiek izmantoti, ņemot vērā to sezonalitāti un pieejamību tirgū, kā arī ievērojot Zemkopības ministrijas izstrādāto vietējo augļu un dārzeņu pieejamības kalendāru, kas publicēts Iepirkumu uzraudzības biroja mājaslapā internetā http://iub.gov.lv/node/478; 
2.3. Pretendents nodrošina, ka ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti nesatur ģenētiski modificētos organismus, nesastāv no tiem un nav ražoti no tiem;
2.4. Pretendents ēdiena pagatavošanā izmanto produktus, kas atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām. Pretendents nodrošina, ka ēdināšanas pakalpojumā (katrā nedēļas ēdienkartē) izmantojamo pārtikas produktu īpatsvars, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām, nav mazāks par 20% divdesmit procentiem no ēdināšanas pakalpojumā (katrā nedēļas ēdienkartē) izmantoto produktu īpatsvara. 
2.5. Sagatavojot tehnisko piedāvājumu atbilstoši 2.4.punkta prasībām, pretendents ņem vērā prasības, kas noteiktas Ministru kabineta 2009.gada 26.maija noteikumos Nr.485 “Bioloģiskās lauksaimniecības uzraudzības un kontroles kārtība”, pieejami: http://likumi.lv/ta/id/193115-biologiskas-lauksaimniecibas-uzraudzibas-un-kontroles-kartiba, Ministru kabineta 2014.gada 12.augusta noteikumos Nr.461 “Prasības pārtikas kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības, uzraudzības un kontroles kārtība”, pieejami: http://likumi.lv/ta/id/268347-prasibas-partikas-kvalitates-shemam-to-ieviesanas-darbibas-uzraudzibas-un-kontroles-kartiba un Ministru kabineta 2009.gada 15.septembra noteikumos Nr. 1056 „Lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas, uzglabāšanas un marķēšanas prasības un kontroles kārtība”, pieejami: http://likumi.lv/doc.php?id=197883. 
3. Darba uzdevums:
3.1. Izstrādāt un iesniegt katrai sezonai (rudenim, ziemai un pavasarim) 1 nedēļas ēdienkartes paraugus (komplekso pusdienu (atsevišķi 1.-4.klašu un 5.-9.klašu izglītojamajiem), izvēles pusdienu (10.-12.klašu izglītojamajiem) un launaga ēdienkartes, norādot ēdienu enerģētisko vērtību (kcal) un uzturvērtību (g). Izstrādājot ēdienkartes, ievērot vietējo svaigo/svaigi saldēto augļu un dārzeņu pieejamību tirgū attiecīgajā sezonā (izmantojot Zemkopības ministrijas sagatavoto kalendāru par vietējo augļu un dārzeņu pieejamību tirgū, pieejams: http://iub.gov.lv/node/478 ), tādējādi nodrošinot, ka ēdienu gatavošanā tiek izmantoti svaigi, kvalitatīvi dārzeņi un augļi, kas ir atbilstoši sezonai un līdz ar to ēdiens būs daudzveidīgāks. Vietējo augļu un dārzeņu iekļaušanai izglītojamo uzturā ir liela nozīme, jo tie ir svaigāki, tiem ir visaugstākā uzturvērtība un tajos ir daudz vairāk vērtīgu vitamīnu un bioloģiski aktīvu vielu.
3.2. Izstrādājot ēdienkaršu paraugus Pretendentam:
3.2.1. Paredzēt ēdienu gatavošanu no dažādām pārtikas produktu grupām un ievērot to, kādi pārtikas produkti ēdienkartē jāiekļauj katru dienu un kādus ēdienkartē iekļaut aizliegts, atbilstoši MK 2012.gada 13.marta noteikumu Nr. 172 (pieejami http://likumi.lv/doc.php?id=245300 ) prasībām;
Piemērs*: MK 2012.gada 13.marta noteikumos Nr.172 noteikto katru dienu pusdienu nedēļas ēdienkartē (1.-4.klase) iekļaujamo produktu izlietojuma kopsavilkums 
	Nedēļas ēdienkartē izmantojamo Produktu nosaukums (saskaņā ar MK Nr.172)
	Dienas un svars g
	ĒK iekļautie vid.g/nedēļā
	MK Nr.172 noteikto produktu minimālais svars g nedēļā

	
	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	
	

	Gaļa (liesa), zivju fileja
	56
	60
	73
	67
	68
	324
	Vismaz 200

	Kartupeļi
	75
	187
	56
	163
	185
	666
	Vismaz 450

	Piens, kefīrs, jogurts
	-
	-
	-
	69
	200
	269
	Vismaz 250

	Biezpiens, siers
	20
	41
	-
	12
	-
	73
	Vismaz 50

	Dārzeņi
	219
	133
	164
	119
	167
	1098
	Vismaz 500

	Augļi
	55
	62
	-
	179
	-
	
	

	Cukurs, vid./pusdienās
	11
	20
	-
	16
	-
	47:5=9,4
	Ne vairāk kā 20/pusdienās


*-piemēram ir tikai informatīvs raksturs
3.2.2. Ņemt vērā bērnu vecuma grupām atbilstošas enerģētiskās vērtības un uzturvielu dienas normas ēdienkartes izstrādē un ēdiena pagatavošanā, atbilstoši MK 2012.gada 13.marta noteikumu Nr. 172 (pieejami http://likumi.lv/doc.php?id=245300 )
Enerģētiskās vērtības un uzturvielu normas komplekso pusdienu ēdienkartei vispārējās pamatizglītības un vispārējās vidējās izglītības iestāžu izglītojamiem:
	Izglītojamie
	Enerģētiskā vērtība
(kcal)
	Olbaltumvielas
(g)
	Tauki
(g)
	Ogļhidrāti
(g)

	1.–4.klašu izglītojamie
	700–800
	18–30
	24–31
	88–110

	5.–12.klašu izglītojamie vispārējās vidējās izglītības iestādēs
	840–960
	21–36
	28–37
	105–132


3.2.3. Ieteicams izmantot Veselības ministrijas un slimību profilakses un kontroles centra izstrādātās paraugēdienkartes (pieejamas http://www.spkc.gov.lv/veseliga-uztura-ieteikumi/ ).
3.3. Nodrošināt, ka ēdiens ir svaigi pagatavots, netiek atkārtoti sildīts un tas ir no dabīgiem pārtikas produktiem (dabīgi pārtikas produkti ir neapstrādāti pārtikas produkti, piemēram, gaļa, zivis, olas, graudaugi, augļi, dārzeņi, kartupeļi, kas nav ģenētiski modificēti, nesatur ģenētiski modificētus organismus un nesastāv no tiem).
3.4. Ēdienkartē iekļauj apstrādātus un pārstrādātus pārtikas produktus (piemēram, maizi, jogurtu, sieru, gaļas produktus), kas nesatur ģenētiski modificētus organismus un nesastāv no tiem un nav no tiem ražoti, kā arī nesatur aromatizētājus un pārtikas piedevas – krāsvielas, garšas pastiprinātājus, konservantus un saldinātājus.

3.5. Nodrošināt atbilstošu ēdiena pasniegšanas temperatūru: karstajiem ēdieniem – temperatūru ne zemāku par +65° līdz +80°C, aukstajiem ēdieniem – temperatūru ne augstāku par +10° līdz +14° C 

(pieejami http://www.horeca.lv/uploads/files/vadlinijas2.pdf  )
3.6. Pēc Pasūtītāja (līgumslēdzējas puses) pieprasījuma Pretendentam jānodrošina atbilstošu ēdināšanu izglītojamajiem ar ārsta diagnozi (piemēram, celiakiju, cukura diabētu, pārtikas alerģiju) saskaņā ar ārstniecības personas rakstiskiem norādījumi, tajā skaitā nodrošinot atbilstošus ēdiena pagatavošanas apstākļus. Gatavojot maltīti ar celiakiju slimiem bērniem, pretendentam jāievēro ēdiena pagatavošanas un higiēnas prasības, nodrošinot pilnīgu glutēna izslēgšanu no pagatavotā ēdiena. Pretendentam ieteicams ņemt vērā Veselības ministrijas izstrādātos ieteikumus ar celiakiju slimu bērnu ēdināšanai vispārējās izglītības iestādēs (pieejami http://www.vm.gov.lv/lv/tava_veseliba/veseligs_uzturs/glutenu_enteropatija_jeb_celiakija/ ), bet Veselības ministrijas un slimību profilakses un kontroles centra izstrādātās paraugēdienkartes (pieejamas http://www.spkc.gov.lv/veseliga-uztura-ieteikumi/ ). Pretendentam jānodrošina, ka izglītojamajam ar ārsta diagnozi paredzētais ēdiens pēc iespējas līdzīgs tam ēdienam, kas tiek pasniegts pārējiem izglītojamajiem, ar mērķi nodrošināt līdzvērtīgu uzturvērtību un ar mērķi nevairot nevienlīdzību izglītojamo vidū.
3.7. Pēc Pasūtītāja pieprasījuma Pretendentam, kas sadarbojas ar izglītības iestādi, izglītojamajiem un izglītojamo vecākiem, ne retāk kā reizi gadā veikt aptauju, lai nodrošinātu pakalpojuma kvalitātes novērtējumu un nepieciešamības gadījumā uzlabotu pakalpojuma kvalitāti.
Sastādīja: 

Daugavpils 3.vidusskolas direktora vietnieks 
administratīvi saimnieciskajā darbā: paraksts /Leonards Dukčinskis/

3. Pielikums 

iepirkumam PIL 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā,
identifikācijas Nr. DPD 2016/22
TEHNISKAIS PIEDĀVĀJUMS

Daugavpilī, 2016.gada ____._____________
Uzņēmuma nosaukums ______________________________
	TEHNISKĀS SPECIFIKĀCIJAS PRASĪBAS
	PRETENDENTA PIEDĀVĀJUMS
	PIEZĪMES
 
(par tehniskā piedāvājuma sadaļas „Pretendenta piedāvājums” aizpildīšanas kārtību)

	1. Vispārējās prasības:
	
	

	1.1. Pretendents sniedz pakalpojumu Daugavpils 3.vidusskolas ēdnīcā, Raiņa iela 30,  kas atrodas Daugavpils pilsētas administratīvajā teritorijā, nodrošinot ēdināšanas pakalpojuma pieejamību ikvienam Daugavpils 3.vidusskolas izglītojamajam, kā arī nepieciešamības gadījumā,  ikvienam Daugavpils pilsētas domes Jaunatnes departamenta organizēto skolēnu vasaras nometņu dalībniekam, ja nometnes/ņu norises vieta ir Daugavpils 3.vidusskola.
	
	Pretendents apliecina, ka sniegs pakalpojumu Daugavpils 3.vidusskolas ēdnīcā, Raiņa iela 30,  kas atrodas Daugavpils pilsētas administratīvajā teritorijā, nodrošinot ēdināšanas pakalpojuma pieejamību ikvienam Daugavpils 3.vidusskolas izglītojamajam, kā arī nepieciešamības gadījumā,  ikvienam Daugavpils pilsētas domes Jaunatnes departamenta organizēto skolēnu vasaras nometņu dalībniekam, ja nometnes/ņu norises vieta ir Daugavpils 3.vidusskola.

	1.2. Pretendents nodrošina ēdināšanas pakalpojuma sniegšanu Daugavpils 3.vidusskolas izglītojamajiem piecas dienas nedēļā (darbdienās), vienu reizi dienā – pusdienas (saskaņā ar komplekso ēdienkarti 1-4.klašu un 5.-9.klašu izglītojamajiem; saskaņā ar izvēles ēdienkarti 10.-12.klašu izglītojamajiem) un launagu, izglītības iestādes direktora apstiprinātajos laikos un maiņās*:

Starpbrīdis (maiņas)

Laiks 

Klases 

Pēc 2.stundas

9:30
5.a, 5.b, 6.a., 3.a

Pēc 3.stundas

10:25

1.a, 1.b, 1.c, 2.b

Pēc 4.stundas

11:20

2.a, 2.c, 3.b, 4.b

Pēc 5.stundas

12:15

3.c, 4.a, 4.c, 6.b, 10.-12.kl.

Pēc 6.stundas

13:15

7.b, 8.a, 7.a, 9.a

Pēc 7.stundas

14:10

9.b, 7.c, 8.b

* ēdināšanas laiki un maiņas var tikt mainīti atkarībā no izglītojamo skaita

	
	Pretendents apliecina, ka spēj nodrošināt ēdināšanas pakalpojuma sniegšanu Daugavpils 3.vidusskolas izglītojamajiem piecas dienas nedēļā (darbdienās), vienu reizi dienā – pusdienas (saskaņā ar komplekso ēdienkarti 1-4.klašu un 5.-9.klašu izglītojamajiem; saskaņā ar izvēles ēdienkarti 10.-12.klašu izglītojamajiem) un launagu, izglītības iestādes direktora apstiprinātajos laikos un maiņās.

	1.2.1. Skolēnu vasaras nometņu dalībnieku skaits, norises laiks un ēdienreižu skaits, tiks noteikts atsevišķi, atbilstoši attiecīgās vasaras apstiprināto nometņu un dalībnieku skaitam,  saskaņā ar atsevišķi apstiprinātajiem vienas ēdienreizes izcenojumiem un vienas nedēļas ēdienkartēm, kas izstrādātas atbilstoši Tehniskās specifikācijas 2.punktā noteiktajām kvalitātes prasībām. Atbilstoši vasaras nometņu dalībnieku apstiprinātajam faktiskajam skaitam tiks noslēgts atsevišķs līgums par vasaras nometņu dalībnieku ēdināšanu Daugavpils 3.vidusskolā, ievērojot nolikuma 7.pielikumā pievienotā pakalpojuma līguma projekta pamatnosacījumus.
	
	Pretendenta apliecina, ka sniegs ēdināšanas pakalpojumu skolēnu vasaras nometņu dalībniekiem atbilstoši attiecīgās vasaras apstiprināto nometņu un dalībnieku skaitam,  saskaņā ar atsevišķi apstiprinātajiem vienas ēdienreizes izcenojumiem un vienas nedēļas ēdienkartēm, kas izstrādātas atbilstoši Tehniskās specifikācijas 2.punktā noteiktajām kvalitātes prasībām un atbilstoši vasaras nometņu dalībnieku apstiprinātajam faktiskajam skaitam, noslēgs atsevišķu līgumu par vasaras nometņu dalībnieku ēdināšanu Daugavpils 3.vidusskolā, ievērojot nolikuma 7.pielikumā pievienotā pakalpojuma līguma projekta pamatnosacījumus.

	1.3. Izglītojamo skaits izglītības iestādē:

Izglītojamo skaits pusdienās

Klase

Izglītojamo skaits*
1.-4.klase

345

5.-9.klase

302

10.-12.klase

151

Kopā:

798

Aptuvenais izglītojamo skaits launagā

+/- 180

* Izglītojamo skaits var mainīties, ņemot vērā šādus apstākļus: izglītojamo skaita maiņa (izglītības iestādi ikdienā apmeklē apmēram 90% izglītojamo, skolēnu brīvdienās un dažādu slimību periodos mazāk); darbinieku atvaļinājumi, brīvlaiki u.c.
	
	Pretendents norāda maksimālo  izglītojamo skaitu dienā pusdienās un launagā. 

	1.4. Vispārējās vidējās izglītības iestādēs un to teritorijā papildus kompleksajai pusdienu un izvēles ēdienkartei (bufete) drīkst izplatīt tikai tehniskajā specifikācijā un MK 13.03.2012. noteiktos Nr. 172 noteiktos pārtikas produktus.   
	
	Pretendents apliecina, ka vispārējās vidējās izglītības iestādēs un to teritorijā papildus kompleksajai pusdienu un izvēles ēdienkartei (bufete) izplatīs tikai tehniskajā specifikācijā un MK 13.03.2012. noteiktos Nr. 172 noteiktos pārtikas produktus.  

	1.5. Izglītojamo skaits, kuriem jānodrošina ēdināšana attiecīgajā dienā tiek precizēts katras darba dienas sākumā – 1.maiņā ēdināmo skaitu precizē līdz plkst. 9:00, pārējās maiņās ēdināmo skaitu precizē līdz plkst.10:00.
	
	Pretendents apliecina, ka precizēs attiecīgajā dienā ēdināmo izglītojamo skaitu:  1.maiņā ēdināmo skaitu precizēs līdz plkst. 9:00, pārējās maiņās ēdināmo skaitu precizēs līdz plkst.10:00.

	1.6. Vienas nedēļas komplekso pusdienu ēdienkartes izmaksas vienam izglītojamajam dienā bez PVN Saskaņā Daugavpils pilsētas domes 11.06.2015. Saistošajiem noteikumiem Nr.26 “Ēdināšanas izdevumu kompensēšana izglītojamajiem” 5.-9.klašu izglītojamajiem maksa par ēdināšanas pakalpojuma izmantošanu tiks kompensēta 100% apmērā no pašvaldības budžeta, bet ne vairāk kā 1,42 euro dienā vienam izglītojamajam, pieejami: https://www.daugavpils.lv/lv/498 Maksimālā kompensējamā launaga cena vienam izglītojamajam, saskaņā ar Daugavpils pilsētas domes saistošajiem noteikumiem par Daugavpils pilsētas pašvaldības budžetu attiecīgajam gadam, sastāda EUR 0,71 dienā.
	
	Pretendents apliecina, ka Vienas nedēļas komplekso pusdienu un launaga ēdienkartes izmaksas vienam izglītojamajam bez PVN,  un nepārsniegs Daugavpils pilsētas domes kompensējamo izcenojumu vienam izglītojamajam.

	1.7. 1.-4.klašu izglītojamo komplekso pusdienu ēdienkartes izmaksas vienam izglītojamajam, saskaņā ar MK 28.12.2010. noteikumiem Nr.1206 sastāda EUR 1,42 dienā (pieejami: http://likumi.lv/doc.php?id=223611 ) un tiek segti no valsts budžeta līdzekļiem.
	
	Pretendents apliecina, ka 1.-4.klašu izglītojamo vienas nedēļas komplekso pusdienu ēdienkartes izmaksas vienam izglītojamajam nepārsniegs ministru kabineta noteikto izcenojumu.

	1.8. Izvēles ēdienkartes izcenojumus nosaka pretendents (neņemot vērā Daugavpils pilsētas domes maksimālo kompensējamo izcenojumu viena izglītojamā ēdināšanai izglītības iestādē).
	
	Pretendents apliecina, ka noteiks izvēles ēdienkartes izcenojumus.

	1.9. Uzvaras gadījumā pretendentam, komplekso pusdienu, launaga un izvēles pusdienu vienas nedēļas ēdienkaršu atbilstību  tehniskās specifikācijas un MK 13.03.2012. noteikumu Nr. 172 prasībām, jāsaskaņo ar izglītības iestādes direktoru un medmāsu.
	
	Pretendents apņemas uzvaras gadījumā komplekso pusdienu, launaga un izvēles pusdienu vienas nedēļas ēdienkaršu atbilstību  tehniskās specifikācijas un MK 13.03.2012. noteikumu Nr. 172 prasībām, saskaņot ar izglītības iestādes direktoru un medmāsu.

	1.10. Uzvaras gadījumā pretendentam ēdiena pasniegšanas metodika jāsaskaņo ar izglītības iestādes direktoru.
	
	Pretendents apņemas uzvaras gadījumā saskaņot ar izglītības iestādes direktoru ēdiena pasniegšanas metodiku.

	1.11. Izglītības iestāde nodod Pretendentam nomas lietošanā telpas (ēdināšanas bloku), iekārtas, inventāru, saskaņā ar nedzīvojamo telpu nomas līgumu (8.pielikums).
	
	Pretendents apņemas pieņemt nomas lietošanā nodotās telpas (ēdināšanas bloku), iekārtas, inventāru un lietot tās saskaņā ar nedzīvojamo telpu nomas līguma nosacījumiem (8.pielikums).

	1.12. Pretendentam, nepieciešamības gadījumā, jānodrošina ēdināšanas pakalpojuma sniegšanai nepieciešamais papildus tehniskais aprīkojums (iekārtas, inventārs). 
	
	Pretendents apliecina, ka nepieciešamības gadījumā, jānodrošinās ēdināšanas pakalpojuma sniegšanai nepieciešamo papildus tehnisko aprīkojumu (iekārtas, inventāru).

	1.13. Pretendentam jānodrošina vismaz vienu vienam izglītojamajam nepieciešamie trauktu un galda piederumu komplekti (skaitot no maksimālā izglītojamo skaita izglītības iestādē);
	
	Pretendents apliecina, ka nodrošinās vismaz vienu vienam izglītojamajam nepieciešamo trauktu un galda piederumu komplektus (skaitot no maksimālā izglītojamo skaita izglītības iestādē)

	1.14. Pretendents, sniedzot pakalpojumu, apņemas izpildīt visas higiēniskās, ugunsdrošības, elektrodrošības, darba aizsardzības un citas normatīvajos aktos noteiktās prasības
;
	
	Pretendents apliecina, ka sniedzot pakalpojumu, apņemas izpildīt visas higiēniskās, ugunsdrošības, elektrodrošības, darba aizsardzības un citas normatīvajos aktos noteiktās prasības
.

	2. Kvalitātes prasības:
	
	

	2.1. Pretendents nodrošina 2004.gada 23.aprīļa Eiropas Parlamenta un Padomes regulas (EK) Nr. 852/2004. par pārtikas produktu higiēnu un Pārtikas aprites uzraudzības likuma prasību ievērošanu; Pārtikas aprites uzraudzības likuma prasību ievērošanu, Ministru kabineta (MK) 2012.gada 13.marta noteikumu Nr. 172 “Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamajiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”, MK 2002.gada 27.decembra noteikumu Nr.610 “Higiēnas prasības izglītības iestādēm, kas īsteno vispārējās pamatizglītības, vispārējās vidējās izglītības, profesionālās pamatizglītības, arodizglītības vai profesionālās vidējās izglītības programmas”, MK 2010.gada 28.decembra noteikumu Nr. 1206 “Kārtība, kādā aprēķina, piešķir un izlieto valsts budžetā paredzētos līdzekļus pašvaldībām pamatizglītības iestādes skolēnu ēdināšanai”, MK 2015.gada 29.septembra noteikumi Nr.545 “Pārtikas apritē nodarbināto personu apmācības kārtība pārtikas higiēnas jomā” ievērošanu; kā arī ar Veselības ministrijas 2003.gada 25.jūlija rīkojumu Nr. 202 apstiprinātos ieteikumus “Ieteikumi veselīga uztura pagatavošanai bērniem vecumā no diviem līdz astoņpadsmit gadiem” un ar  Veselības ministrijas 2008.gada 15.oktobra rīkojumu Nr. 174 apstiprinātos ieteikumus “Ieteicamās enerģijas un uzturvielu devas Latvijas iedzīvotājiem” pieejami:  
http://www.vm.gov.lv/lv/tava_veseliba/veseligs_uzturs/
	
	Pretendents apliecina, ka izpildīs minēto normatīvo aktu prasības.

	2.2. Pretendents nodrošina, ka ēdināšanas pakalpojumam vietējie augļi un dārzeņi tiek izmantoti, ņemot vērā to sezonalitāti un pieejamību tirgū, kā arī ievērojot Zemkopības ministrijas izstrādāto vietējo augļu un dārzeņu pieejamības kalendāru, kas publicēts Iepirkumu uzraudzības biroja mājaslapā internetā http://iub.gov.lv/node/478;
	
	Pretendents apliecina, ka nodrošinās, ka ēdināšanas pakalpojumam augļi un dārzeņi tiks izmantoti, ņemot vērā to sezonalitāti un pieejamību tirgū, kā arī ievērojot Zemkopības ministrijas izstrādāto vietējo augļu un dārzeņu pieejamības kalendāru, kas publicēts Iepirkumu uzraudzības biroja mājaslapā internetā un kurš pēc ēdināšanas pakalpojuma līguma noslēgšanas būs tā neatņemama sastāvdaļa.

	2.3. Pretendents nodrošina, ka ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti nesatur ģenētiski modificētos organismus, nesastāv no tiem un nav ražoti no tiem;
	
	Pretendents apliecina, ka ēdināšanas pakalpojumā netiks izmantoti pārtikas produkti, kuri satur ģenētiski modificētus organismus.

	2.4. Pretendents ēdiena pagatavošanā izmanto produktus, kas atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām. Pretendents nodrošina, ka ēdināšanas pakalpojumā (katrā nedēļas ēdienkartē) izmantojamo pārtikas produktu īpatsvars, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām, nav mazāks par 20% divdesmit procentiem no ēdināšanas pakalpojumā (katrā nedēļas ēdienkartē) izmantoto produktu īpatsvara.

	
	Pretendents apliecina, ka ēdiena gatavošanā izmantos produktus, kas atbildīs bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām, tādā īpatsvarā, kāds noteikts konkursa tehniskā piedāvājuma 3.punktā.




3. Iesniedzam ēdināšanas pakalpojumā izmantojamo galveno pamatproduktu sarakstu katrai nedēļas komplekso pusdienu, launaga, izvēles pusdienu ēdienkartei vienam izglītojamajam katrai sezonai, norādot to produktu īpatsvaru, kuri atbildīs bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām:
Piemēram: Komplekso pusdienu ēdienkartē 1.-4.klasei (rudens) izmantoto pamatproduktu saraksts
	Nr.
	Ēdienkartē izmantoto produktu nosaukumi
	Kvalitātes apraksts, klase, sastāvs
	Produktu svars (kg)


	Produktu īpatsvars, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības prasībām (kg)
	Produktu īpatsvars, kuri atbilst nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas prasībām (kg)
	Produktu īpatsvars, kuri atbilst lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām (kg)
	Produkta audzētājs/ ražotājs/ piegādātājs, tā nosaukums un  juridiskā adrese

	1.
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	
	

	Kopā kg:
	____kg
	____kg
	____kg
	____kg
	_____

	Kopā (procentos no kopējā īpatsvara) 
	Kopējais īpatsvars 100%
	
	___%

	____%

	____%

	


4. Norādām, ka ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti, kas ražoti atbilstoši bioloģiskās lauksaimniecības prasībām, tiks iegādāti no šādiem ražotājiem un audzētājiem:
	Nr.
	Ražotāja vai audzētāja nosaukums/

vārds, uzvārds

	Juridiskā adrese (pagasts, novads)
	Sertificētais produkts

	
	
	
	


5. Norādām, ka ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti, kas ražoti atbilstoši nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas prasībām, tiks iegādāti no šādiem ražotājiem:

	Nr.
	Ražotāja nosaukums/

vārds, uzvārds

	Juridiskā adrese (novads)
	Sertificētais produkts 
un sertifikāta numurs

	
	
	
	


6. Norādām, ka ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti, kas audzēti atbilstoši lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām, tiks iegādāti no šādiem audzētājiem:

	Nr.
	Audzētāja nosaukums/

vārds, uzvārds
 un numurs
	Juridiskā adrese (novads)
	Sertificētais produkts

	
	
	
	


7. Piedāvājam sniegt ēdināšanas pakalpojumu saskaņā ar šādu vienas nedēļas (piecas darba dienas) komplekso pusdienu ēdienkarti vienam izglītojamajam (ēdienkarti iesniedz un sastāda vienai nedēļai un atsevišķi katrai sezonai (rudenim, ziemai, pavasarim), kā arī atsevišķi katrai izglītojamo vecuma grupai (1.-4.klašu un 5.-9.klašu grupa):
Piemēram: Komplekso pusdienu ēdienkarte 1.-4.klasei / 5.-9.klasei (rudenim)
	Recep-tes Nr.
	
Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Pirmdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Kompleksās pusdienas
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība pusdienās kopā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Recep-tes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Otrdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Kompleksās pusdienas
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība pusdienās kopā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Recep-tes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Trešdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Kompleksās pusdienas
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība pusdienās kopā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Recep-tes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Ceturdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Kompleksās pusdienas
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība pusdienās kopā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Recep-tes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Piektdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Kompleksās pusdienas
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība pusdienās kopā:
	
	
	
	
	

	Vidējā uzturvielu un enerģētiskā vērtība nedēļā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Kopā nedēļā bez PVN:
	

	Kopā nedēļā ar PVN:
	


8. Piedāvājam sniegt ēdināšanas pakalpojumu saskaņā ar šādu vienas nedēļas (piecas darba dienas) launaga ēdienkarti vienam izglītojamajam (ēdienkarti iesniedz un sastāda vienai nedēļai un atsevišķi katrai sezonai (rudenim, ziemai, pavasarim): 

Piemēram: Launaga ēdienkarte (rudenim)
	Receptes Nr.
	
Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal

	Cena EUR bez PVN



	Pirmdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Launags
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība launagā kopā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Receptes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. Kcal
	Cena EUR bez PVN



	Otrdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Launags
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība launagā kopā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Receptes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. Kcal
	Cena EUR bez PVN



	Trešdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Launags
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība launagā kopā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Receptes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. Kcal
	Cena EUR bez PVN



	Ceturdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Launags
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība launagā kopā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Receptes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. Kcal
	Cena EUR bez PVN



	Piektdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Launags
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Uzturvērtība un enerģētiskā vērtība launagā kopā:
	
	
	
	
	

	Vidējā uzturvērtība un enerģētiskā vērtība launagā nedēļā:
	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Kopā nedēļā bez PVN:
	

	Kopā nedēļā ar PVN:
	


9. Piedāvājam sniegt ēdināšanas pakalpojumu saskaņā ar vienas nedēļas (piecas darba dienas) izvēles pusdienu ēdienkarti katrai sezonai:

Piemēram: Izvēles pusdienu ēdienkarte 10.-12.klasei (rudenim)
	Receptes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Pirmdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Izvēles pusdienas*
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Vidējā uzturvielu un enerģētiskā vērtība dienā**:


	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Receptes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Otrdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Izvēles pusdienas
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Vidējā uzturvielu un enerģētiskā dienā vērtība:


	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā: 
	

	Receptes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Trešdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Izvēles pusdienas
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Vidējā uzturvielu un enerģētiskā vērtība dienā:


	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Receptes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Ceturdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Izvēles pusdienas
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Vidējā uzturvielu un enerģētiskā vērtība dienā:


	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Receptes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	1 porc. Iznāk.g
	Uzturvielas g
	Enerģ. kcal
	Cena EUR bez PVN



	Piektdiena
	
	Olbaltumvielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	
	

	Izvēles pusdienas
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Vidējā uzturvielu un enerģētiskā vērtība dienā:


	
	
	
	
	

	Vidējā uzturvielu un enerģētiskā vērtība nedēļā:


	
	
	
	
	

	Cena kopā dienā:
	

	Kopā nedēļā bez PVN:
	

	Kopā nedēļā ar PVN:
	


* Ēdienkarti iesniedz un sastāda vienai nedēļai (piecas darba dienas) un atsevišķi katrai sezonai (rudenim, ziemai, pavasarim). Izvēles ēdienkartē vienai dienai iekļauj vismaz šādus ēdienus, kas atšķiras no attiecīgajā dienā komplekso pusdienu ēdienkartē iekļautajiem ēdieniem: vismaz divu veidu zupas, četru veidu gaļas ēdienus, divu veidu piedevas, trīs veidu salātus, trīs veidu desertus,  dzērienu, maizi, piecu veidu uz vietas gatavotus miltu konditorejas izstrādājumus 
, u.c..
** Aizpildot tehniskā piedāvājuma izvēles pusdienu ēdienkartes veidlapu atbilstoši paraugam, ieraksta konkrētā ēdiena veidu un nosaukumus un aprēķina to uzturvērtību (g) un enerģētisko vērtību (kcal). Izvēles pusdienu ēdienkartē piedāvātajiem ēdieniem, to uzturvērtībai un enerģētiskajai vērtībai jāatbilst veselīga uztura pamatprincipiem, kā arī pamatā jāiekļauj ēdienkartēs katru dienu iekļaujamie produkti (tehniskās specifikācijas 3.2.1.punkts) un jāaprēķina vidējā uzturvielu un enerģētiskā vērtība dienā un nedēļā. Pretendents nodrošina ēdienu daudzveidību.
10. Apliecinām, ka nodrošināsim atbilstošu ēdināšanu izglītojamajiem ar ārsta diagnozi (piemēram, celiakiju, cukura diabētu, pārtikas alerģiju) saskaņā ar ārstniecības personas rakstiskiem norādījumiem, tajā skaitā nodrošinot atbilstošus ēdiena pagatavošanas apstākļus. Gatavojot maltīti ar celiakiju slimiem bērniem, ievērosim ēdiena pagatavošanas un higiēnas prasības, nodrošinot pilnīgu glutēna izslēgšanu no pagatavotā ēdiena ņemsim vērā Veselības ministrijas izstrādātos ieteikumus ar celiakiju slimu bērnu ēdināšanai vispārējās izglītības iestādēs (pieejami http://www.vm.gov.lv/lv/tava_veseliba/veseligs_uzturs/glutenu_enteropatija_jeb_celiakija/ ), kā arī Veselības ministrijas un slimību profilakses un kontroles centra izstrādātās paraugēdienkartes (pieejamas http://www.spkc.gov.lv/veseliga-uztura-ieteikumi/ ). Nodrošināsim, ka izglītojamajam ar ārsta diagnozi paredzētais ēdiens tiks gatavots un pasniegts pēc iespējas līdzīgs tam ēdienam, kas tiek pasniegts pārējiem izglītojamajiem, ar mērķi nodrošināt līdzvērtīgu uzturvērtību un ar mērķi nevairot nevienlīdzību izglītojamo vidū.
	Vārds Uzvārds, amats
	

	Paraksts
	

	Datums
	


	! PRETENDENTU IEVĒRĪBAI !

	Saskaņā ar MK 13.03.2012.  noteikumu Nr. 172 (pieejami (pieejami http://likumi.lv/doc.php?id=245300 ) 2.pielikuma (turpmāk – šā pielikuma) 6.punktu izglītojamo ēdienkartē katru dienu iekļauj:
6. Izglītojamo ēdienkartē katru dienu iekļauj:

6.1. pārtikas produktus, kas bagāti ar saliktajiem ogļhidrātiem (piemēram, rupjmaize vai pilngraudu maize, vārīti kartupeļi vai kartupeļu biezenis, vārīti griķi, rīsi vai citi putraimi, graudaugu pārslas, makaroni);

6.2. dārzeņus, augļus vai ogas*, tai skaitā svaigā veidā (piemēram, dārzeņu salāti, dārzeņu zupa, svaigs auglis, kompots);

6.3. olbaltumvielām bagātus pārtikas produktus (piemēram, liesa gaļa (liemeņa muskuļu daļas), zivis (fileja), olas, biezpiens, siers, pākšaugi);

6.4. pienu vai piena vai skābpiena produktus* (piemēram, kefīrs, jogurts).

7. Vispārējās pamatizglītības, vispārējās vidējās izglītības un profesionālās izglītības iestāžu izglītojamo kompleksajā ēdienkartē katru nedēļu iekļauj šā pielikuma 6.punktā minētos produktus šādā daudzumā:

7.1. vismaz 200 g (neto) liesas gaļas vai zivs (fileja);

7.2. vismaz 450 g (neto) kartupeļu;

7.3. vismaz 250 g piena, kefīra, jogurta vai citu skābpiena produktu*;

7.4. vismaz 50 g (neto) ar piena olbaltumvielām bagātu produktu (biezpiens, siers);

7.5. vismaz 500 g (neto) dārzeņu un augļu*.

8. Internātskolu izglītojamo kompleksajā ēdienkartē katru nedēļu (septiņas dienas) iekļauj šā pielikuma 6.punktā minētos produktus šādā daudzumā:

8.1. vismaz 490 g (neto) liesas gaļas vai zivs (fileja);

8.2. vismaz 1400 g (neto) kartupeļu;

8.3. vismaz 1400 g piena, kefīra vai jogurta;

8.4. vismaz 210 g (neto) ar piena olbaltumvielām bagātu produktu (biezpiens, siers);

8.5. vismaz 1400 g (neto) dārzeņu.

8.1 Šā pielikuma 7.1. un 8.1.apakšpunktā minētā liesā gaļa, ja tā ir cūkas vai liellopa gaļa, iegādājama tikai atdzesētā veidā.

9. Šā pielikuma 6., 7. un 8. punktā minēto pārtikas produktu iepirkumā izvēlas dabīgus pārtikas produktus, kā arī apstrādātus un pārstrādātus pārtikas produktus atbilstoši šo noteikumu 2.1 punktam. Lai salīdzinātu, novērtētu un izvēlētos saimnieciski izdevīgāko piedāvājumu, paredz piešķirt vērtēšanas kritēriju punktus produktiem vai produktu grupai, kurā iekļauti produkti, kam izvirzītās kvalitātes prasības atbilst normatīvajiem aktiem par nacionālo pārtikas kvalitātes shēmu vai bioloģiskās lauksaimniecības shēmu. Ja piedāvājumi ir līdzvērtīgi, neatkarīgi no iepirkumā piemērotā piedāvājuma izvēles kritērija iepirkuma līguma slēgšanas tiesības piešķir piedāvājuma iesniedzējam, kura piedāvājumā ir vairāk produktu, kas atbilst nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai bioloģiskās lauksaimniecības shēmas prasībām.

10. Izglītojamo uzturā neiekļauj:

10.1. fritētus (frī) kartupeļus, kartupeļu kroketes un citus eļļā vārītus un analogus pārtikas produktus;

10.2. mehāniski atdalītu gaļu;

10.3. produktus, kuri ražoti no piena un kuros kāda piena sastāvdaļa aizvietota ar citu sastāvdaļu;

10.4. majonēzi piedevu veidā, pasniedzot ēdienu (ēdienu pagatavošanā ir atļauts izmantot majonēzi, kurai pievienots ne vairāk kā 1 g sāls uz 100 g produkta);

10.5. kečupu un tomātu mērci piedevu veidā, pasniedzot ēdienu (ēdienu pagatavošanā ir atļauts izmantot tomātu mērci un kečupu, kuram pievienots ne vairāk kā 1 g sāls uz 100 g produkta un kuri satur ne vairāk kā 15 g ogļhidrātu uz 100 g produkta);

10.6. cukura konditorejas izstrādājumus, kuru sastāvā ir daļēji hidrogenēti augu tauki;

10.7. miltu konditorejas izstrādājumus, kuru sastāvā ir daļēji hidrogenēti augu tauki;

10.8. bezalkoholiskos dzērienus, kuriem pievienots kofeīns un aminoskābes.

11. Gaļas produktus (piemēram, desas, cīsiņus, sardeles, gaļas konservus, žāvētus, kūpinātus un sālītus gaļas produktus) un apstrādātus zvejniecības produktus izglītojamo uzturā iekļauj, ja tie atbilst šādām prasībām:

11.1. satur vismaz 70 % gaļas vai 60% zivju;

11.2. nesatur mehāniski atdalītu gaļu un izejvielas, kas ražotas no ģenētiski modificētiem organismiem;

11.3. nesatur sojas pupas un to produktus;

11.4. satur sāli mazāk par 1,25 g uz 100 g gaļas produkta un 1,5 g uz 100 g apstrādāta zvejniecības produkta.

12. Šā pielikuma 10.5., 10.6. apakšpunktā un 11.punktā minētos pārtikas produktus izglītojamo uzturā iekļauj ne biežāk kā reizi nedēļā.

13. Ēdiena gatavošanā nelieto margarīnu (izņemot margarīnu, kas nesatur daļēji hidrogenētus augu taukus), vairākkārt karsētas un pārkarsētas taukvielas, produktus, kuri ražoti no piena un kuros kāda piena sastāvdaļa aizvietota ar citu sastāvdaļu, buljona un zupu koncentrātus, garšvielu maisījumus, kas satur sāli, un cukuru, sausos ķīseļa koncentrātus, ātri pagatavojamās kartupeļu biezputras (pusfabrikātus), no ģenētiski modificētām izejvielām ražotu augu eļļu.

14. Gaļa maltās gaļas izstrādājumiem tiek malta izglītības iestādes ēdināšanas blokā.

15. Samazina ēdienam pievienojamā sāls daudzumu, aizstājot to ar garšvielām un garšaugiem. Pievienotā sāls daudzums gatavajā ēdienā nepārsniedz 0,4 g uz 100 g produkta. Pievienotā sāls daudzums ēdienā internātskolās nepārsniedz 5 g dienā. Ēdienam pievienotā cukura daudzums nepārsniedz 20 g pusdienās, internātskolās – 40 g dienā (neieskaitot to cukura daudzumu, kas tiek pievienots uz vietas gatavotiem miltu konditorejas izstrādājumiem).

16. Sastādot komplekso ēdienkarti, nodrošina, ka:

16.1. pusdienu ēdienkartē iekļauj pamatēdienu un attiecīgi zupu vai desertu;

16.2. ēdieni nedēļas ēdienkartē neatkārtojas (izņemot ēdienu piedevas un maizi).

16.1 Sastādot izvēles ēdienkarti, nodrošina, ka miltu konditorejas izstrādājumi tiek iekļauti ēdienreizēs ne agrāk kā plkst. 11:00.

17. Šā pielikuma 6., 10., 11., 12., 13. un 15.punkts attiecas uz izglītības iestāžu komplekso pusdienu ēdienkarti un izvēles ēdienkarti.

17.1 Profesionālās vidējās izglītības programmas, arodizglītības un profesionālās pamatizglītības programmas, kā arī tālākizglītības programmas "Ēdināšanas pakalpojumi" īstenošanas ietvaros pagatavotos ēdienus drīkst iekļaut šo iestāžu kompleksajā un izvēles ēdienkartē.

18. Ja izglītojamam ir ārsta apstiprināta diagnoze (piemēram, celiakija, cukura diabēts, pārtikas alerģija vai nepanesība), kuras dēļ nepieciešama uztura korekcija, izglītojamam tiek nodrošināta atbilstoša ēdināšana saskaņā ar ārstniecības personas rakstiskiem norādījumiem.

19. Izglītības iestādē apmeklētājiem pieejamā vietā tiek izvietota nedēļas komplekso pusdienu ēdienkarte un dienas izvēles ēdienkarte, norādot abās ēdienkartēs iekļauto ēdienu porcijas svaru, uzturvērtību un enerģētisko vērtību. Par ēdienkartes izvietošanu apmeklētājiem pieejamā vietā atbildīgs ir izglītības iestādes vadītājs.

Piezīme. * Ieskaitot tos produktus, kas tiek nodrošināti atbalsta programmā par piena produktu piegādi izglītojamiem vispārējās izglītības iestādēs un atbalsta programmā "Skolas auglis".


11. Iesniedzam tehnoloģiskās kartes (paraugs katram nedēļas ēdienkartes ēdienam (receptei)), skatīt http://www.spkc.gov.lv/veseliga-uztura-ieteikumi/ 
TEHNOLOĢISKĀ KARTE Nr.____
Uzņēmums:_____________________
	Receptes Nr.:________
	Ēdiena nosaukums (piemēram: cūkgaļas kotletes)

	Produktu nosaukums*

	Ielikums 1 porc., g
	Ielikums 1 porc., g
	Ielikums 1 porc., g

	
	Bruto
	Neto**
	Bruto
	Neto**
	Bruto
	Neto**

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Iznākums
	
	
	
	
	
	


* - Norādot produktu nosaukumu jāietver kvalitātes rādītāji (piemēram, tauku saturs pienam un piena produktiem, eļļas izejviela, miltu šķira u.tml.) **- produkta svars pēc siltumapstrādes

Pagatavošanas apraksts:
	Pirmsapstrāde
	

	Ēdiena gatavošana


	

	Pasniegšana***

	


***- ēdiena pasniegšanas nosacījumu (pasniegšanas temperatūru un uzglabāšanas laiku)
Daugavpilī, 2016.gada ____.______________
Pavārs/Tehnologs _____________ ________________


4. Pielikums 

iepirkumam PIL 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā,
identifikācijas Nr. DPD 2016/22
FINANŠU PIEDĀVĀJUMS
Daugavpilī, 2016.gada _____.____________
_________ (uzņēmuma nosaukums) iepazinies ar iepirkuma Publisko iepirkumu likuma 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā (2.pielikuma B daļas pakalpojums) „Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils 3.vidusskolā”, DPD 2016/22, nolikuma un  tehniskās specifikācijas prasībām un atbilstoši tehniskā piedāvājuma nosacījumiem, piedāvā nodrošināt ēdināšanas pakalpojumu, saskaņā ar šo finanšu piedāvājumu: 
1. Ēdināšanas pakalpojuma cena par viena 1.-4.klases izglītojamā ēdināšanu nedēļā, saskaņā ar komplekso pusdienu ēdienkarti sezonā: 
1.1. Rudenī - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
1.2. Ziemā - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
1.3. Pavasarī - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
2. Ēdināšanas pakalpojuma cena par viena 5.-9.klases izglītojamā ēdināšanu nedēļā, saskaņā ar komplekso pusdienu ēdienkarti sezonā: 

2.1. Rudenī - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
2.2. Ziemā - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
2.3. Pavasarī - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
3. Ēdināšanas pakalpojuma cena par viena 10.-12.klases izglītojamā ēdināšanu nedēļā, saskaņā ar izvēles pusdienu ēdienkarti sezonā: 

3.1. Rudenī - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
3.2. Ziemā - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
3.3. Pavasarī - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
4. Ēdināšanas pakalpojuma cena par viena izglītojamā ēdināšanu nedēļā, saskaņā ar launaga ēdienkarti sezonā: 
4.1. Rudenī - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
4.2. Ziemā - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
4.3. Pavasarī - EUR ______(cipariem un vārdiem) bez PVN.
Visu vienas nedēļas ēdienkaršu vidējās izmaksas vienam izglītojamajam sastāda EUR____(cipariem un vārdiem) bez PVN 
.
	Vārds Uzvārds, amats
	

	Paraksts
	

	Datums
	


5. Pielikums 

iepirkumam PIL 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā,
identifikācijas Nr. DPD 2016/22
KVALIFIKĀCIJAS APRAKSTS
Daugavpilī, 2016.gada ____. ____________
1.  _______ (pretendenta nosaukums) norāda, ka nodrošinās pakalpojuma sniegšanu Daugavpils 3.vidusskolas ēdnīcā:

1.1. Ēdnīcas adrese – Raiņa ielā 20, Daugavpilī;

1.2. Reģistrācijas numurs Pārtikas un veterinārajā dienestā _____________.

2. _______ (pretendenta nosaukums) norāda, ka plāno iesaistīt līguma izpildē šādu atbildīgo personālu un pavārus (pievieno izglītību apliecinošu dokumentu kopijas):
	Nr.
	Atbildīgā speciālista vai pavāra 
vārds, uzvārds
	Amata nosaukums
	Iegūtā izglītība

(piedāvājumam pievieno izglītību apliecinošu dokumentu kopiju/as)

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	

	4.
	
	
	

	5.
	
	
	

	6.
	
	
	

	7.
	
	
	

	8.
	
	
	

	9.
	
	
	

	….
	
	
	



2. 
_______ (pretendenta nosaukums) norāda, ka plāno iesaistīt līguma izpildē šādus apakšuzņēmējus un personas uz kuru iespējām pretendents balstās, lai apliecinātu savu kvalifikāciju (ja tādi ir):
	Nr. p.k

	Nosaukums

un reģistrācijas numurs/ vārds, uzvārds
	Juridiskā adrese, kontaktpersona, telefons
	Nododamie darba uzdevumi un resursi
	Veicamo pakalpojumu apjoms no kopējā apjoma
(%)
	Nododamā līguma summas daļa naudas izteiksmē

	…
	
	
	
	
	

	… 
	
	
	
	
	


Pielikumā 
: _________.

	Vārds Uzvārds, amats
	

	Paraksts
	

	Datums 
	


6. Pielikums 

iepirkumam PIL 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā,
identifikācijas Nr. DPD 2016/22
PRETENDENTA PIEREDZES SARAKSTS 

(forma)
	Nr. p.k.
	Pasūtītājs (nosaukums, adrese, kontaktpersona un saziņas līdzekļi)
	Līguma/

pakalpojuma nosaukums
	Pakalpojuma sniegšanas  izmaksas (euro bez PVN)
	Pakalpojuma sniegšanas laiks (uzsākšanas, pabeigšanas gads, mēnesis)

	1.
	
	
	
	

	…..
	
	
	
	


Pielikumā: atsauksme

Atsauksmei ir jābūt Pasūtītāja paraksttiesīgā  pārstāvja parakstītai un noformētai uz Pasūtītāja veidlapas. Ja piedāvājumu iesniedz personu apvienība, tad visu personas apvienības dalībnieku pieredze uzrādāma kopā.
2016.gada ___._____________

___________________________________________________________________________

(uzņēmuma vadītāja vai tā pilnvarotās personas (pievienot pilnvaras oriģinālu vai apliecinātu kopiju) paraksts, tā atšifrējums)


7. Pielikums 

iepirkumam PIL 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā,
identifikācijas Nr. DPD 2016/22
PROJEKTS 

PAKALPOJUMA LĪGUMS
par ēdināšanas pakalpojumu sniegšanu 
Daugavpilī,






2016.gada __.___________

Daugavpils 3.vidusskola, nodokļu maksātāja struktūrvienības reģistrācijas Nr. 90010266186, adrese: Raiņa ielā 30, Daugavpils, Latvija, turpmāk saukts „Pasūtītājs”, __________________ personā, kura darbojas uz Nolikuma pamata, no vienas puses, un

_________________, reģistrācijas Nr.______, adrese: ____________  turpmāk saukts „Izpildītājs” tās _____________________________personā, kura darbojas uz ______ pamata, no otras puses, pamatojoties uz Latvijas Republikā spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem un Iepirkuma komisijas 2016.gada __.__________ lēmumu, (id.Nr. DPD 2016/22), noslēdz šo Līgumu, turpmāk tekstā saukts Līgums, ar sekojošiem nosacījumiem:

1. Līguma priekšmets
1.1. Pasūtītājs uzdod, bet Izpildītājs saskaņā ar esošā Līguma nosacījumiem, par attiecīgo samaksu, apņemas sniegt Daugavpils 3.vidusskolas (turpmāk tekstā – pakalpojumu saņēmējs) izglītojamo (skolēnu) ēdināšanas pakalpojumu piecas dienas nedēļā (darbdienās), tajā skaitā vienu reizi dienā – pusdienas (saskaņā ar komplekso ēdienkarti 1-4.klašu un 5.-9.klašu izglītojamajiem; saskaņā ar izvēles ēdienkarti 10.-12.klašu izglītojamajiem un launagu (turpmāk tekstā – pakalpojums). Ēdināšanas pakalpojumu sniedz Daugavpils 3.vidusskolas direktora apstiprinātajos laikos un maiņās,  izmantojot skolas ēdināšanas bloka telpas, saskaņā ar  Tehnisko specifikāciju (pielikums Nr.1) un tehnisko piedāvājumu (pielikums Nr.2). Kā arī nepieciešamības gadījumā,  ikvienam Daugavpils pilsētas domes Jaunatnes departamenta organizēto skolēnu vasaras nometņu dalībniekam, ja nometnes/ņu norises vieta ir Daugavpils 3.vidusskola. Skolēnu vasaras nometņu dalībnieku skaits, norises laiks un ēdienreižu skaits, tiks noteikts atsevišķi, atbilstoši attiecīgās vasaras apstiprināto nometņu un dalībnieku skaitam,  saskaņā ar atsevišķi apstiprinātajiem vienas ēdienreizes izcenojumiem un vienas nedēļas ēdienkartēm, kas izstrādātas atbilstoši Tehniskās specifikācijas 2.punktā noteiktajām kvalitātes prasībām. Atbilstoši vasaras nometņu dalībnieku apstiprinātajam faktiskajam skaitam tiks noslēgts atsevišķs līgums par vasaras nometņu dalībnieku ēdināšanu Daugavpils 3.vidusskolā, ievērojot nolikuma 7.pielikumā pievienotā pakalpojuma līguma projekta pamatnosacījumus.
2. Pakalpojumu kvalitāte, apjoms un darba uzdevums
2.1. Izpildītājs apņemas sniegt pakalpojumu labā kvalitātē. Izpildītājs nodrošina, ka izglītojamo ēdināšana tiek organizēta saskaņā ar iepirkuma piedāvājumā iesniegto ēdienkaršu paraugiem.
2.1.1. ēdienkartes, pusēm vienojoties, var tikt mainītas tikai šādos gadījumos:

2.1.1.1. tiek grozīti normatīvie akti, kas regulē uztura normas izglītības iestāžu izglītojamajiem;

2.1.1.2. izglītojamie ilgstoši atstāj uz šķīvjiem daudz neapēsta ēdiena vai to pat nepagaršo.
2.2. Nepieciešamības gadījumā Izpildītājam ir pienākums nodrošināt pasūtījuma atbilstības novērtēšanu obligātajās sfērās, kas pakļautas obligātajai atbilstības novērtēšanai.

2.3. Pasūtītājam ir tiesības pārbaudīt sagatavoto produktu kvalitāti, to atbilstību ēdienkartei un porciju svaram.

2.4. Sniedzot pakalpojumus, Izpildītājs savā darbībā apņemas ievērot šādus LR normatīvos aktus: 2004.gada 23.aprīļa Eiropas Parlamenta un Padomes regulas (EK) Nr. 852/2004. par pārtikas produktu higiēnu un Pārtikas aprites uzraudzības likuma prasību ievērošanu; Pārtikas aprites uzraudzības likuma prasību ievērošanu; Ministru kabineta (MK) 2012.gada 13.marta noteikumu Nr. 172 “Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamajiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”, MK 2013.gada 17.septembra noteikumu Nr.890 “Higiēnas prasības bērnu uzraudzības pakalpojuma sniedzējiem un izglītības iestādēm, kas īsteno pirmsskolas izglītības programmu”, MK 2002.gada 27.decembra noteikumu Nr.610 “Higiēnas prasības izglītības iestādēm, kas īsteno vispārējās pamatizglītības, vispārējās vidējās izglītības, profesionālās pamatizglītības, arodizglītības vai profesionālās vidējās izglītības programmas”, MK 2010.gada 28.decembra noteikumu Nr. 1206 “Kārtība, kādā aprēķina, piešķir un izlieto valsts budžetā paredzētos līdzekļus pašvaldībām pamatizglītības iestādes skolēnu ēdināšanai”, MK 2015.gada 29.septembra noteikumu Nr.545 “Pārtikas apritē nodarbināto personu apmācības kārtība pārtikas higiēnas jomā” ievērošanu; kā arī ar Veselības ministrijas 2003.gada 25.jūlija rīkojumu Nr. 202 apstiprinātos ieteikumus “Ieteikumi veselīga uztura pagatavošanai bērniem vecumā no diviem līdz astoņpadsmit gadiem” un ar  Veselības ministrijas 2008.gada 15.oktobra rīkojumu Nr. 174 apstiprinātos ieteikumus “Ieteicamās enerģijas un uzturvielu devas Latvijas iedzīvotājiem”.

2.5. Sniedzot pakalpojumu, Izpildītājs apņemas izpildīt visas higiēniskās, ugunsdrošības, elektrodrošības, darba aizsardzības un citas normatīvajos aktos noteiktās prasības.
2.6. Pasūtītājs ir tiesīgs veikt kontroli par šī Līguma izpildi, pieaicinot speciālistus un ekspertus, pieprasīt un saņemt ar Līguma izpildi saistītos dokumentus.
2.7. Izpildītājs, ja tas pats nav bioloģiskās lauksaminiecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai tās produktu kvalitātes rādītāju, vai lauksainiecības produktu integrētās audzēšanas prasībām atbilstošu produktu ražotājs vai audzētājs, attiecībā uz produktiem, kas tiek izmantoti ēdināšanas pakalpojumu sniegšanā un atbilst minētajām prasībām, iesniedz Pasūtītājam ražotāju un audzētāju sarakstu, norādot to kontaktinformāciju, un ražotāja vai audzētāja apliecinājumu par sadarbību ar Izpildītāju attiecīgā ēdināšanas pakalpojuma līguma izpildē. 

2.8. Izpildītājs nodrošina, ka pārtikas produkti, kas atbilst bioloģiskās lauksaminiecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai tās produktu kvalitātes rādītāju, vai lauksainiecības produktu integrētās audzēšanas prasībām ir atbilstoši marķēti.

 2.9. Pasūtītājs nodrošina, ka izglītības iestādē par ēdināšanu atbildīgajām personām (medmāsai, u.c.) ir pieejams noslēgtais ēdināšanas pakalpojumu līgums, lai atbildīgās pesonas var sekot līdzi līgumā noteiktajām produktu grupām nu to nodrošinājumam.

2.10. Pasītītāja atbildīgās personas veic ēdināšanas pakalpojuma ikdienas kontroli, vērtējot tā atbilstību normatīvo aktu un noslēgtā ēdināšanas pakalpojuma līguma prasībām.

2.11. Gadījumā, ja Pasūtītājam rodas šaubas par sagatavotā ēdiena kvalitāti un/vai sniegtā pakalpojuma atbilstību normatīvajiem aktiem un/vai iepirkuma prasībām vai tiek konstatēti noslēgtā pakalpojuma līguma pārkāpumi, Pasūtītājam ir tiesības prasīt nekavējoties novērst konstatētās nepilnības vai pārkāpumus, kā arī atkārtotu pārkāpumu gadījumā lemt par līguma darbības pārtrukšanu un soda naudas ieturēšanu. 
3. Līguma summa
3.1. Kopējā līguma summa tā darbības laikā nedrīkst pārsniegt (izvēlas nepieciešamo) EUR 330 000,00 (trīs simti trīsdesmit tūkstoši euro 00 centi)  bez PVN, tajā skaitā izglītojamo ēdināšanas izmaksas EUR 300 000,00 apmērā  un nometņu dalībnieku ēdināšanas izmaksas EUR 30 000,00 apmērā. Par nometņu dalībnieku ēdināšanu tiks noslēgts atsevišķa līgums, atbilstoši faktiskajam katras vasaras nometņu un dalībnieku skaitam. Pievienotās vērtības nodokli, nepieciešamības gadījumā, piemēro Latvijas Republikas likumdošanā noteiktajā kārtībā un apmērā.
3.2. Pakalpojuma cena vienam izglītojamajam par pusdienām, saskaņā ar komplekso pusdienu ēdienkarti, nepārsniedz  EUR 1,42 (viens euro četrdesmit divi centi) dienā. Launaga cena vienam izglītojamajam nepārsniedz EUR 0,71 (nulle euro septiņdesmit viens cents) dienā. Pusdienu izvēles ēdienkartes izmaksas tiek noteiktas attiecīgās nedēļas ēdienkartē. Skolēnu vasaras nometņu viena dalībnieka izmaksas tiek noteiktas attiecīgās nedēļas ēdienkartēs un atsevišķi noslēgtajā līgumā.  
3.3. Līguma 3.2.punktā noteiktie vienas ēdienkartes izcenoji var tikt mainīti, pusēm rakstveidā vienojoties, gadījumos, kad tiek grozīti normatīvie akti (likumi, Ministru kabineta noteikumi,  pašvaldības saistošie noteikumi, lēmumi, u.c.), kas regulē ēdināšanas izmaksu vienam izglītojamajam apmēru un apmaksas kārtību. 
4. Pušu tiesības un pienākumi
4.1. Pasūtītājs katru dienu elektriniski tehniskajā specifikācijā noteiktajos laikos paziņo Izpildītājam attiecīgajā dienā ēdināmo izglītojamo skaitu. Sarakstā norāda: skolēna vārdu, uzvārdu, klasi.
4.2. Pasūtītājs ir tiesīgs uzraudzīt un kontrolēt ēdināšanas procesa organizēšanu, komunālo un citu pakalpojumu apmaksu, kā arī citu ar Līguma darbību saistīto pienākumu izpildi, nozīmējot atbildīgo personu.

4.3. Pasūtītāja medicīniskais darbinieks ir tiesīgs veikt sagatavoto pārtikas produktu pārbaudi, saskaņā ar Latvijas Republikā spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem, pēc pārbaudes veicot ierakstus speciālā žurnālā.

4.4. Pasūtītāja dežūrējošais administrators ir tiesīgs pārbaudīt sagatavoto produktu kvalitāti, to atbilstību ēdienkartei un porciju iznākumu.

4.5. Izpildītājs apņemas organizēt un nodrošināt izglītojamo un darbinieku ēdināšanu atbilstoši Tehniskajai specifikācijai (1.pielikums), šī Līguma prasībām, saskaņojot ēdnīcas darba režīmu ar Pasūtītāja administrāciju.

4.6. Izpildītājs apņemas apgādāt Pasūtītāja ēdnīcu ar kvalitatīviem pārtikas produktiem, atbilstoši Latvijas Republikā spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem, Tehniskajai specifikācijai (1. pielikums), skolas medicīnas darbinieka prasībām, saskaņojot ēdienkarti ar Izglītības pārvaldes veselības speciālistu. 
4.7. Izpildītājam ir pienākums nodrošināt MK 2015.gada 29.septembra noteikumu Nr.545 “Pārtikas apritē nodarbināto personu apmācības kārtība pārtikas higiēnas jomā” ievērošanu un apmācīt darbiniekus pārtikas higiēnas jomā;
4.8. Izpildītājam ir pienākums aktīvi sadarboties ar Izglītības iestādes vadību un finansiāli atbalstīt izglītības iestādes organizētos pasākums izglītojamajiem, izglītības iestādes pedagogiem un pārējiem darbiniekiem.

4.9. Izpildītājs savā darbībā un attiecībā uz nodarbinātajiem ievēro Darba likuma prasības, Darba aizsardzības normatīvo aktu prasības un citu normatīvo aktu prasības.
4.10. Izpildītājam ir pienākums nodarbināt pietiekošu skaitu nodarbināto, lai nodrošinātu kvalitatīvu ēdināšanas pakalpojuma sniegšanu.

4.11. Izpildītājs ir atbildīgs par nodarbināto savlaicīgu obligāto veselības pārbaudi.

4.12. Izpildītājam ir pienākums nodrošināt nodarbinātos ar speciālo darba apģērbu.
4.13. Pasūtītājs apņemas nodrošināt ar telpām (virtuvi un ēdnīcu), kas aprīkotas ar iekārtām un inventāru (saraksts pielikumā Nr.__).
4.14. Izpildītājs apņemas izpildīt visas normatīvajos aktos noteiktās prasības savas darbības nodrošināšanai, saņemot nepieciešamās atļaujas un licences, kā arī izpildot visas sanitāri – higiēniskās, ugunsdrošības, elektrodrošības, darba aizsardzības normas saskaņā ar Latvijas Republikas normatīviem aktiem.

4.15. Izpildītājs ir tiesīgs izmantot Pasūtītāja telpas, iekārtas un inventāru, noslēdzot ar Pasūtītāju papildus neapdzīvojamo telpu nomas līgumu. 

4.16. Puses apņemas veikt 1.-4.klašu norēķinus par skolēnu ēdināšanu, ievērojot MK 28.12.2010. noteikumus Nr.1206 „ Kārtība, kādā aprēķina, piešķir un izlieto valsts budžetā paredzētos līdzekļus pašvaldībām pamatizglītības iestādes skolēnu ēdināšanai”, ievērojot Daugavpils pilsētas domes 11.06.2015. Saistošos noteikumus Nr.26 “Ēdināšanas izdevumu kompensēšana izglītojamajiem” un Daugavpils pilsētas Izglītības pārvaldes noteikto kārtību (apstiprināta ar Daugavpils pilsētas Izglītības pārvaldes vadītājas 03.09.2015. rīkojumu Nr.457-r):
4.16.1. Pakalpojumu saņēmējs nodrošina skolēnu skaita uzskaiti; 

4.16.2. Izpildītājs nodrošina skolēnu ēdināšanu saskaņā ar minēto līguma 2.4.punktā noteikto normatīvo aktu prasībām;

4.16.3. Izpildītājs nodrošina faktisko ēdināšanas izmaksu uzskaiti (ēdienkartes, kalkulācijas, tehnoloģiskās kartes) katru dienu. 

4.16.4. Līdz katra mēneša piektajai darba dienai, Izpildītājs iesniedz rēķinu Daugavpils pilsētas Izglītības pārvaldē par ēdināšanas izdevumu apmaksu iepriekšējā mēnesī, klāt pievienojot skolēnu sarakstu un ēdienkaršu apstiprinātas kopijas par katru dienu, aktu un apmeklējuma tabulu.
4.17. Par saistību neizpildīšanu līdzēji atbildīgi saskaņā ar LR Civillikuma noteikumiem.

5. Līguma izpildes kārtība

5.1. Dotā līguma izpildei Pasūtītājs nodrošina telpu nomu, saskaņā ar noslēgto telpu nomas līgumu. 

5.2. Iekārtas, kuras Pasūtītājs iegādājas līguma darbības laikā, Izpildītājam tiek iznomātas atsevišķi, un puses par to paraksta pieņemšanas-nodošanas aktu.

5.3. Izpildītājs nodrošina telpu uzturēšanu labā tehniskā stāvoklī, nepieļaujot tā pasliktināšanos, izņemot dabīgo nolietojumu. Izpildītājs apņemas nodrošināt telpu kosmētiskā remonta veikšanu, kā arī nodrošina iespēju Pasūtītāja pārstāvim regulāri pārbaudīt telpas un iekārtas. Izpildītājam ir pienākums, nepieciešamības gadījumā, līguma izpildes laikā nodrošināt ēdināšanas pakalpojuma sniegšanai nepieciešamo papildus tehnisko aprīkojumu (iekārtas, inventārs).
5.4. Izpildītājs neizmanto telpas tādas produkcijas gatavošanai, kura nav paredzēta Pasūtītāja vajadzībām.

5.5. Izpildītājs sadarbojas ar Pasūtītāju, lai veicinātu sabalansēta un veselīga uztura  nodrošināšanu, atbilstoši (MK) 2012.gada 13.marta noteikumu Nr. 172 “Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamajiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”, MK 2002.gada 27.decembra noteikumu Nr.610 “Higiēnas prasības izglītības iestādēm, kas īsteno vispārējās pamatizglītības, vispārējās vidējās izglītības, profesionālās pamatizglītības, arodizglītības vai profesionālās vidējās izglītības programmas” prasībām. Kā arī ievērot ar  Veselības ministrijas 2003.gada 25.jūlija rīkojumu Nr.202 apstiprinātos ieteikumus “Ieteikumi veselīga uztura pagatavošanai bērniem vecumā no diviem līdz astoņpadsmit gadiem” un ar  Veselības ministrijas 2008.gada 15.oktobra rīkojumu Nr.174 apstiprinātos ieteikumus “Ieteicamās enerģijas un uzturvielu devas Latvijas iedzīvotājiem” .

5.6. Izpildītājs redzamā vietā telpās (ēdamzālē) novieto attiecīgās visu piedāvāto produktu un pakalpojumu cenrāžus un apmeklētājiem pieejamā vietā izvieto nedēļas komplekso pusdienu, izvēles pusdienu un launaga ēdienkartes, norādot ēdienkartēs iekļauto ēdienu porcijas svaru, uzturvērtību un enerģētisko vērtību.
5.7. Izpildītājs līguma izpildei nodarbina kvalificētus darbiniekus. Līguma izpildē nodarbināto kvalificēto personālu (Līguma pielikums Nr.__), par kuru Izpildītājs sniedzis informāciju Pasūtītājam, un kura kvalifikācijas atbilstību izvirzītajām prasībām Pasūtītājs ir vērtējis, kā arī apakšuzņēmējus, uz kuru iespējām Izpildītājs balstījies, lai apliecinātu savas kvalifikācijas atbilstību paziņojumā par līgumu un iepirkuma dokumentos noteiktajām prasībām, pēc Līguma noslēgšanas drīkst nomainīt pret līdzvērtīgas vai augstākas kvalifikācijas personālu tikai ar Pasūtītāja rakstveida piekrišanu.
5.8. Izpildītājs pēc Pasūtītāja pieprasījuma uzrāda grāmatvedības dokumentus, kuri saistīti ar ēdināšanas pakalpojumu sniegšanu izglītības iestādē, cenu veidošanās mehānismu un cenu noteikšanas kārtību.

5.9. Izpildītājam aizliegta tabakas izstrādājumu un alkoholisko dzērienu tirdzniecība izglītības iestādes telpās. 

5.10. Izpildītājs atbrīvo telpas un nodod iekārtas Pasūtītājam vienlaicīgi ar līguma termiņa izbeigšanos.

5.11. Ja Izpildītājs nepilda vai nepienācīgi pilda (piemēram, nesniedz ēdināšanas pakalpojumu pienācīgā kvalitātē, apjomā u.c.) līgumu, Pasūtītājs iesniedz Izpildītājam rakstisku pretenziju.

6. Norēķinu kārtība
6.1. Katru mēnesi Izpildītājs izsniedz Pasūtītājam rēķinu par iepriekšējā mēnesī sniegto pakalpojumu, saskaņā ar Līguma 4.16.punktu. Kopā ar rēķinu Izpildītājs nodod Pasūtītājam skolēnu sarakstu, apmeklējumu tabulu, ēdienkartes, aktu:
6.1.1. Pēc saraksta un rēķina saņemšanas no Izpildītāja, Pasūtītājs piecpadsmit darba dienu laikā pārbauda rēķinā norādīto summu un skolēnu sarakstā norādītos datus.

6.1.2. Ja pārbaudes laikā tiek konstatēti dati, kas neatbilst patiesībai vai citi trūkumi, kas neatbilst šī Līguma izvirzītajām prasībām, tad Pasūtītājs trīs darba dienu laikā no trūkumu konstatēšanas dienas, nosūta skolēnu sarakstu Izpildītājam atpakaļ trūkumu novēršanai.

6.1.3. Saņemot no Izpildītāja uzlabotu skolēnu sarakstu, Pasūtītājs darbojas saskaņā ar šī Līguma 6.1.2.- 6.1.3.punkta noteikumiem.

6.2. Piecpadsmit darba dienu laikā pēc skolēnu saraksta pārbaudes pabeigšanas Pasūtītājs maksā Izpildītājam rēķinā norādīto summu bezskaidrā naudā ar pārskaitījumu uz Izpildītāja bankas norēķinu kontu.

7. Līguma grozīšanas, papildināšanas un izbeigšanas kārtība
7.1. Visi grozījumi un papildinājumi šim līgumam noformējami rakstveidā divos eksemplāros, kurus paraksta abas puses un kas tādā gadījumā kļūst par šī līguma neatņemamu sastāvdaļu.
7.2. Līgumu var grozīt tikai Publisko iepirkumu likuma 67.1 pantā noteiktajos gadījumos un kārtībā.
7.3. Katrai līgumslēdzējai pusei ir tiesības vienpusējā kārtībā atkāpties no šī līguma izpildīšanas rakstiski paziņojot par to otrai pusei vienu mēnesi iepriekš.

7.4. Līguma pirmstermiņa izbeigšanās gadījumā līdzējiem jāizpilda līdz galam savas līgumsaistības, kas izveidojās pirms līguma izbeigšanās. Līgums tiek izbeigts ar brīdi, kad otra līgumslēdzēja puse saņem paziņojumu par līguma izbeigšanu no pretējās puses.

7.5. Pasūtītājs ir tiesīgs vienpusēji atkāpties no līguma, rakstiski paziņojot par to otrai pusei 1 (vienu) mēnesi iepriekš, vai rakstiski paziņojot par to otrai pusei šādos gadījumos:

7.5.1. Pasūtītājs ir iesniedzis Izpildītājam 5.11.punktā minēto pretenziju vairāk kā 3 (trīs) reizes;

7.5.2. Izpildītāja vainas dēļ tiek bojātas telpas;

7.5.3. Izpildītājs vairāk nekā 1 (vienu) mēnesi kavē maksājuma termiņu, kas izriet no telpu nomas līguma;

7.5.4. līguma neizpildīšana no Izpildītāja puses ir ļaunprātīga un dod Pasūtītājam pamatu uzskatīt, Pasūtītājs nevar paļauties uz līguma saistību izpildīšanu nākotnē.

7.6. Ja Pasūtītājs vienpusēji atkāpjas no līguma saskaņā ar 7.5.1.–7.5.4.punktu, Izpildītājs 10 (desmit) darba dienu laikā pēc Pasūtītāja paziņojuma par vienpusēju atkāpšanos no līguma saņemšanas maksā Pasūtītājam līgumsodu 1000 euro (viens tūkstotis euro) apmērā.

7.7. Ja nepārvaramas varas apstākļi turpinās ilgāk nekā 2 (divus) mēnešus, pusei ir tiesības vienpusēji atkāpties no līguma, rakstiski par to paziņojot otrai pusei.

5. Nepārvarama vara
8.1. Puses neizvirzīs viena otrai pretenzijas par līguma izpildi gadījumā, ja iestāsies nepārvaramas varas apstākļi, tādi kā ugunsgrēks, stihiskas nelaimes, dabas stihija un citas darbības, kas tiešā veidā ietekmē šī līguma izpildi un kam iestāšanos nebija iespējams paredzēt un novērst.

8.2. Nepārvaramas varas iestāšanos ir jāapstiprina ar attiecīgo kompetentu institūciju izziņu. Pusēm nekavējoties ir jāinformē vienai otru par šādu apstākļu iestāšanos un ir jāveic visi nepieciešamie pasākumi, lai nepieļautu pusēm zaudējumu veidošanos.
9. Līguma darbības termiņš
9.1. Līgums stājas spēkā ar trīsdesmit dienu laikā no līguma noslēgšanas dienas un ir spēkā trīs gadus, skaitot no līguma spēkā stāšanās dienas vai brīdim, kad stājas spēkā jaunas iepirkumu procedūras rezultātā noslēgtais ēdināšanas pakalpojumu līgums.
10. Pušu atbildība un strīdu izskatīšanas kārtība
10.1. Izpildītājs atlīdzina Pasūtītājam zaudējumus, kas radušies Izpildītāja vainas dēļ, izņemot zaudējumus, kuri radušies telpu dabīgas nolietošanas rezultātā.  

10.2. Ja Izpildītājas pārtrauc pildīt saskaņā ar līguma 1.1.punktu uzņemtās saistības, Izpildītājs 10 (desmit) darba dienu laikā no brīža, kad līguma 1.1.punktā minēto saistību izpilde pārtraukta, maksā Pasūtītājam līgumsodu  1000 euro (viens tūkstotis) apmērā.  

10.3. Ja šī līguma saistības netiek izpildītas, vai tās tiek izpildītas nepienācīgi, vainīgā puse ir materiāli atbildīga saskaņā ar Latvijas Republikas normatīvajiem aktiem.

10.2. Strīdus, kas radušies līguma izpildes gaitā, puses cenšas atrisināt savstarpējās vienošanās ceļā. 

10.3. Ja puses vienošanos nepanāk, strīdus izskata Latvijas Republikas tiesību aktos paredzētajā kārtībā.
11. Nobeiguma noteikumi
11.1. Līgums satur pušu pilnīgu vienošanos, puses ir iepazinušās ar tā saturu un piekrīt tā nosacījumiem, apliecinot to ar saviem parakstiem.

11.2. Pusēm ir jāinformē vienai otru nedēļas laikā par savu rekvizītu (nosaukuma. adreses utml.) maiņu. 

11.3. Līgums ir sastādīts valsts valodā uz četrām lappusēm un parakstīts 2 (divos) eksemplāros, pa vienam eksemplāram katrai līgumslēdzēju pusei. Abiem eksemplāriem  ir vienāds juridisks spēks.
Pielikumā: 
1. Tehniskā specifikācijas kopija uz ___ lp.;

2. Izpildītāja tehniskā piedāvājuma kopija uz ___ lp.;
3. Vietējo augļu un dārzeņu pieejamības kalendāra uz ___ lp.
12.Pušu rekvizīti un paraksti
	Pasūtītājs:
Daugavpils 3.vidusskola
Nodokļu maksātāja struktūrvienības Reģ.Nr.90010266186
Raiņa iela 30, Daugavpils, LV-5401

Tālrunis: _________

Fakss: ______________

e-pasts: __________________

Maksātāja rekvizīti:
Daugavpils pilsētas Izglītības pārvalde

reģ.Nr. 90009737220
juridiskā adrese: Saules iela 7, Daugavpils, LV-5401
Banka: ______________
Bankas konts: _________________
Bankas kods: _______________
Direktors:

_________________ /Vitālijs Azarevičs/


	Izpildītājs:




Ēdināšanas Pakalpojuma līguma 

pielikums Nr.____
KVALIFICĒTĀ PERSONĀLA SARAKSTS 

(veidne)
	Nr.
p.k.
	Amata nosaukums līguma izpildē
	Vārds, uzvārds
	Personas kods
	Izglītības dokumenta nosaukums un  Nr.
	Tālruņa numurs, e-pasta adrese

	1.
	Pārtikas tehnologs
	
	
	
	

	2.
	Pavārs
	
	
	
	

	3.
	Pavārs
	
	
	
	

	4.
	
	
	
	
	


201__.gada ___._____________

___________________________________________________________________________

(uzņēmuma vadītāja vai tā pilnvarotās personas (pievienot pilnvaras oriģinālu vai apliecinātu kopiju) paraksts, tā atšifrējums)

8. Pielikums 

iepirkumam PIL 8.panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā,
identifikācijas Nr. DPD 2016/22
NEAPDZĪVOJAMO TELPU NOMAS LĪGUMS
Daugavpilī 





            
2016.gada __.___________




Daugavpils 3.vidusskola, nodokļu maksātāja struktūrvienības reģistrācijas Nr. 90010266186, adrese: Raiņa iela 30, Daugavpils, LV-5401, Daugavpilī, direktora _________________ personā, kurš rīkojas uz nolikuma pamata, turpmāk saukts “IZNOMĀTĀJS”, no vienas puses, un 

________________, reģistrācijas Nr.__________, adrese: __________ ________, turpmāk saukts tās _______________personā, kurš darbojas uz ___ pamata, turpmāk saukts ”NOMNIEKS”, no otras puses, pamatojoties uz Latvijas Republikā spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem, izsakot brīvu gribu bez maldiem, viltus un spaidiem, pamatojoties uz iepirkuma procedūras, id.Nr.DPIP 2016/22, rezultātiem noslēdz šo līgumu par sekojošo: 

1. LĪGUMA PRIEKŠMETS


1.1. IZNOMĀTĀJS nodod, un NOMNIEKS pieņem atlīdzības lietošanā virtuves un ēdināšanas telpas,  palīgtelpas un iekārtas, turpmāk tekstā sauktas “Telpas”, kas atrodas ________________, ar kopējo platību 100,91 m2, ar kadastra numuru _______,   ēdināšanas pakalpojumu sniegšanai. 


1.1.1. IZNOMĀTĀJS nodod Telpas NOMNIEKAM ar mērķi sniegt ēdināšanas pakalpojumus, saskaņā ar tehnisko specifikāciju.


1.2. Šī līguma neatņemama sastāvdaļa ir pieņemšanas – nodošanas akts, kurā ir atspoguļots telpu un iekārtu tehniskais stāvoklis, kādā tās IZNOMĀTĀJS nodod NOMNIEKAM. Aktu paraksta abas puses un pēc parakstīšanas tas kļūst par šī Līguma neatņemamu sastāvdaļu.


1.3. Iznomājamās telpas atrašanās vieta Nomniekam ir ierādīta, un tā ir atzīmēta šim līgumam pievienotajā, plāna kopijā (Pielikums Nr.1).

2. PUŠU TIESĪBAS UN PIENĀKUMI


2.1. IZNOMĀTĀJS apņemas: 

2.1.1. nodot  Telpas NOMNIEKAM  pieņemšanas-nodošanas aktā noteiktajā stāvoklī ar šī līguma parakstīšanas dienu;

2.1.2. šī līguma darbības laikā nodrošināt NOMNIEKAM brīvu pieeju Telpām darba laikā un netraucēt IZNOMĀTĀJAM lietot Telpas līguma 1.1.punktā norādītajam mērķim;

2.1.3. šī Līguma darbības termiņam izbeidzoties vai arī pēc Līguma laušanas, IZNOMĀTĀJS apņemas pieņemt no NOMNIEKA Telpas saskaņā ar pieņemšanas-nodošanas aktu.

2.1.4. netraucēt NOMNIEKA normālu darbību, veikt Telpu tehnisko apskati, iepriekš saskaņojot to norises laiku ar IZNOMĀTĀJU.

2.1.5. nodrošināt aukstā, karstā ūdens piegādi, elektroapgādi, siltumapgādi;

2.1.6. uzkopt un mazgāt ēdamzāli;

2.1.7. uzraudzīt un kontrolēt ēdināšanas procesa organizēšanu, komunālo un citu pakalpojumu apmaksu, kā arī citu ar Līguma darbību saistīto pienākumu izpildi, nozīmējot atbildīgo personu;

2.1.8.veikt Telpu kapitālo remontu.

2.2.NOMNIEKS apņemas:

2.2.1. NOMNIEKS apņemas izmantot Telpas šā Līguma 1.1.punktā norādītajiem mērķiem, nodot Telpu citam lietotājam viņam aizliegts;

2.2.2. NOMNIEKS apņemas savlaicīgi saskaņā ar šī līguma punktu 3.2. veikt norēķinus ar IZNOMĀTĀJU;

2.2.3. Izmantojot Telpas, NOMNIEKS apņemas ievērot drošības tehnikas noteikumus, ugunsdrošības noteikumus, kā arī telpu izmantošanas sanitāros noteikumus;

2.2.4.apmaksāt elektroenerģijas izdevumus un ūdens patēriņa izdevumus saskaņā ar skaitītāja rādītājiem. Gadījumā ja skaitītāju nav, veikt to uzstādīšanu par NOMNIEKA  līdzekļiem;

2.2.5.apmaksāt tālruņa pakalpojumus saskaņā ar rēķinu;

2.2.6.uzturēt Telpas labā kārtībā visā līguma darbības laikā, pieļaujot saprātīgu Telpu nolietošanas pakāpi;

2.2.7.veikt Telpu kārtējo remontu par saviem līdzekļiem katra mācību gada beigās;

2.2.8.veikt visu virtuves elektroiekārtu un santehnikas kārtējo remontu par saviem līdzekļiem un nodrošināt to pienācīgu tehnisko apkalpošanu;

2.2.9.neveikt Telpu pārbūvi bez IZNOMĀTĀJA rakstiskas atļaujas;

2.2.10.netraucēt IZNOMĀTĀJA pārstāvju piekļūšanu Telpām, lai veiktu Līgumā noteikto prasību izpildīšanu;

2.2.11.beidzoties Līguma darbības termiņam vai Līgumu laužot, 10 (desmit) darba dienu laikā nodot Telpas IZNOMĀTĀJAM ar nodošanas-pieņemšanas aktu tehniski labā un tālākai lietošanai derīgā stāvoklī;

2.2.12. NOMNIEKAM pēc iespējas jārūpējas par nomātās lietas uzturēšanu un tādēļ viņš atbild par lietas bojājumu, veicot tās remontu;

2.2.13.atlīdzināt IZNOMĀTĀJAM jebkurus zaudējumus vai bojājumus, kas radušies Līguma izpildes laikā;

3. NORĒĶINU KĀRTĪBA

3.1. Nomas maksa par Telpas izmantošanu tiek noteikta EUR 194,02 (viens simts deviņdesmit četri euro 02 centi) mēnesī bez PVN, saskaņā ar telpu raksturojumu un pamatojoties uz apstiprināto kalkulāciju (pielikums Nr.2), kas ir šī līguma neatņemama sastāvdaļa. Izdevumus, kas saistīti ar komunālajiem pakalpojumiem (ūdensapgādi, kanalizāciju, elektroenerģiju), NOMNIEKS apmaksā atsevišķi, atbilstoši faktiskajam patēriņam un skaitītāja rādītājiem uz katra mēneša 25. datumu. Pievienotās vērtības nodokli piemēro Latvijas Republikas likumdošanā noteiktajos apmērā un kārtībā.

3.2. Nomas maksa tiks maksāta ar pārskaitījumu, pēc attiecīga rēķina saņemšanas, līdz tekošā mēneša 25.datumam.

4. LĪGUMA GROZĪŠANAS, PAPILDINĀŠANAS UN LAUŠANAS KĀRTĪBA

4.1. Visus šā Līguma grozījumus un papildinājumus puses veic rakstiskā formā un tie ir pievienojami Līgumam, un ir neatņemamas tā sastāvdaļas.


4.2. NOMNIEKS jebkurā laikā drīkst lauzt šo Līgumu vienpusējā kārtībā, brīdinot par to IZNOMĀTĀJU 1 mēnesi iepriekš.


4.3. IZNOMĀTĀJS var prasīt Līguma laušanu pirms norunātā termiņa notecējuma, ja  NOMNIEKS:

4.3.1. izmanto Telpu mērķiem, kādi nav paredzēti šajā Līgumā, vai arī pārkāpj to izmantošanas noteikumus;

4.3.2. patvaļīgi, bez saskaņošanas ar IZNOMĀTĀJU vai arī pārkāpjot attiecīgos normatīvos aktus, veic Telpu rekonstrukciju vai pārveidošanu;

4.3.3. tiek atzīts par maksātnespējīgu vai bankrotējošu;

4.3.4. pieļāvis kāda maksājuma, kuru uzliek Līguma 3.2.punkts, kavējumu ilgāk par 1 mēnesi;

4.3.5. citos gadījumos, kad netiek ievēroti šī Līguma noteikumi.

4.4. Augstāk minētos gadījumos IZNOMĀTĀJAM ir tiesības lauzt šo Līgumu pirms laika, rakstiski brīdinot par to NOMNIEKU 1 mēnesi pirms Līguma laušanas. Šajā gadījumā IZNOMĀTĀJS neizmaksā nekādas kompensācijas NOMNIEKAM.

5. STRĪDU ATRISINĀŠANA UN PUŠU ATBILDĪBA


5.1. Puses risina strīdus, kas radušies izpildot šo Līgumu, un ir par to atbildīgas saskaņā ar LR likumdošanas aktiem. 


5.2. Puses ir viena otrai materiāli atbildīgas par Līgumsaistību neizpildi, kā arī par otrai Pusei radītiem zaudējumiem saskaņā ar spēkā esošajiem LR likumdošanas aktiem.

6. LĪGUMA DARBĪBAS LAIKS


6.1. Līgums tiek noslēgts un stājas spēkā no 2016.gada __. ________ un ir spēkā trīs gadus, skaitot no līguma spēkā stāšanās dienas, vai brīdim, kad stājas spēkā jaunas iepirkumu procedūras rezultātā noslēgtais ēdināšanas pakalpojumu līgums.


6.2. Līgums var tikt izbeigts pirms 6.1.punktā minētā termiņa, ja starp Pusēm tiek izbeigts __.__.______. noslēgtais Pakalpojuma līgums Nr.___ par ēdināšanas pakalpojumu sniegšanu.

7. NOBEIGUMA NOTEIKUMI


7.1. Puses ir izlasījušas šo Līgumu, piekrīt tā noteikumiem un apstiprina to ar saviem parakstiem.


7.2. Ja kāds no šā Līguma noteikumiem zaudē savu juridisko spēku, tas neietekmē pārējos šā Līguma noteikumus.


7.3. Līgums ir sastādīts 4 eksemplāros, uz trijām lapām, katram no tiem ir vienāds juridisks spēks. Viens eksemplārs paliek IZNOMĀTĀJAM, otrs – NOMNIEKAM, trešais – Daugavpils pilsētas Izglītības pārvaldē un ceturtais – Daugavpils pilsētas domē.
8. PUŠU PARAKSTI UN REKVIZĪTI

	Iznomātājs:


	Nomnieks:




Pielikums Nr.____

pie 2016.gada ___.__________ 

neapdzīvojamo telpu nomas līgumam

Nomas lietošanā nododamo iekārtu saraksts:
	Nr.

p.k.
	Iekārtas nosaukums, modelis
	Skaits 

	1.
	Panna elektriskā PE-40
	1.gab.

	2.
	Plīts elektriskā ar 6 sildelem, b/cepeškr ar gludo virsmu 900x900x900 ēdnīca
	1.gab.

	3.
	El.konvekcijas krāsns ar 10GN 1/1 LAINOX 
	1.gab.

	4.
	Tvaika nosūcējs, sienas stip. tauku filtriem 
	1.gab.

	5.
	Tvaika nosūcējs, sienas stip. tauku filtriem
	1.gab.

	6.
	Lete saldajiem ēdien.un salātiem ar t.+4+40, aukst.skapi, n/t 1670x650x1200 
	1.gab.

	7.
	Marmīts ar 3GN 1/1, n/t, ar silto skapi 1200x650x1260 
	1.gab.

	8.
	Dārzeņu smalcinātājs CHEF 1
	1.gab.

	9.
	Ledusskapis 700L 
	1.gab.

	10.
	Ledusskapis 700L 
	1.gab.

	11.
	Saldētava 700L 
	1.gab.

	12.
	Kartupeļu mizošanas mašīna 
	1.gab.

	13.
	Tvaika nosūcējs ar sienas stipr.filtriem un apgaismojumu 
	1.gab.

	14.
	Trauku mazgājamā mašīna 800x750x1445 
	1.gab.

	15.
	Kases aparāts CHD-1010 
	1.gab.

	16.
	Kases aparāts CHD 2100
	1.gab.

	17.
	Kombains virtuves BOSH + gaļas mašīna
	1.gab.

	18.
	Tējkanna 1.7L CROCUS 200DW
	1.gab.

	19.
	Galda svari 6 kg D1
	1.gab.

	20.
	Galda svari elektroniskie
	1.gab.

	21.
	Mikroviļņu krasns LG
	1.gab.

	22.
	Elektr.skaititājs
	1.gab.

	23.
	Elektroniskie platformas svari
	1.gab.

	24.
	Ūdens sildītājs
	1.gab.

	25.
	Mikroviļņu krāsns “LG”
	1.gab.

	Kopā: 
	25.gab.


Nomas lietošanā nododamā inventāra saraksts:

	Nr.

p.k.
	Inventāra  nosaukums
	Skaits 

	1.
	Darba galds ar plauktu malu un atvilkni 
	1.gab.

	2.
	Rokas duša LD25 
	1.gab.

	3.
	Sliežu paliknis konvekcijas krāsnij 
	1.gab.

	4.
	Galds no n/t ar pl.malu un divām veramām durvīm 
	1.gab.

	5.
	Rati servēšanas no n/t 800x500x935 ar 2 plauktiem 
	1.gab.

	6.
	Darba galds no n/t ar plauktu, malu un atvilkni labajā pusē 
	1.gab.

	7.
	Galds no n/t ar izlietni vidusdaļā, plauktu un malu (sifons un maisītājs) 
	1.gab.

	8.
	Darba galds no n/t ar plauktu, malu un atvilkni labajā pusē (aizmug.kālas 200 mm) 
	1.gab.

	9.
	Galds ar dub. izlietni l/p ar plauktu un malu (sif.maisītājs) (aizmugurē kājas 200 mm) 
	1.gab.

	10.
	Galds no n/t ar dub.izlietni, plauktu un malu (sif. un maisītājs) 
	1.gab.

	11.
	Metāla skapis ar 2d. un starpsienām 
	1.gab.

	12.
	Metāla skapis ar 2d. un starpsienām 
	1.gab.

	13.
	Skapītis pie sienas ar plauktu un divām durvīm 
	1.gab.

	14.
	Galds no n/t ar plauktu 
	1.gab.

	15.
	Galds no n/t ar dub.izlietni l/p plauktu un maliņu (sif. un maisītājs)
	1.gab.

	16.
	Skapis metāla ar pieciem plauktiem 
	1.gab.

	17.
	Galds no n/t ar plauktu un malu 
	1.gab.

	18.
	Metāla skapis ar 2d. un starpsienām 
	1.gab.

	19.
	statīvs galda piederumiem-metāla ar glāzēm 
	1.gab.

	20.
	gastrotrauks 1/1H100 perforets no n/t 
	3.gab.

	21.
	gastrotrauks GN 1/1 H020 n/t 
	10.gab.

	22.
	gastrotrauks GN 1/1 H040 n/t 
	5.gab.

	23.
	gastrotrauks GN 1/1 H100 n/t 
	5.gab.

	24.
	gastrotrauks GN 1/1 H200 n/t  ar vāku 
	2.gab.

	25.
	gastrotrauks GN 1/1 H200 n/t ar vāku 
	6.gab.

	26.
	Panna cepšanai d 32 cm. 
	2.gab.

	27.
	Katls 50L ar vāku 
	2.gab.

	28.
	Katls 13L ar vāku 
	5.gab.

	29.
	Katls 20.5L ar vāku 
	3.gab.

	30.
	Katls 36.5L ar vāku 
	3.gab.

	31.
	Kastrolis
	1.gab.

	32.
	Gastrotrauks 9.2L
	5.gab.

	33.
	Nerūs.tēr.katls bez vāka 24L 32 cm
	3.gab.

	34.
	Gastrotrauks 14.2L
	5.gab.

	35.
	Katls nerūs.ter.50L 40cm
	1.gab.

	36.
	Ēdnīcas bufete ar plauktiem 
	1.gab.

	37.
	Ēdnīcas galds ar skapjiem, izlietnēm 
	1.gab.

	38.
	Plaukts saliekamais 
	2.gab.

	39.
	Plaukts saliekamais 
	2.gab.

	40.
	Reste perfo.virt. trauku žāvēšanai
	1.gab.

	41.
	Metāla skapis mazg. līdzek. un inventāram
	1.gab.

	42.
	Reste trauku žāvēšanai
	1.gab.

	Kopā:
	89.gab.





























� Produktu kopējais īpatsvars, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas, lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām nedrīkst būt mazāks par 20% divdesmit procentiem, no ēdināšanas pakalpojumā (katrā nedēļas ēdienkartē) izmantoto produktu īpatsvara.


� Komisija, pēc pretendenta ēdienkartēs (kompleksās pusdienas, launags, izvēles pusdienas) aprēķinātās  vidējās enerģētiskās vērtības nedēļā, aprēķina vidējo enerģētisko vērtību visās sezonās (rudens, ziema, pavasaris). 


� Komisija, pēc pretendenta ēdienkartēs (kompleksās pusdienas, launags, izvēles pusdienas) aprēķinātā  vidējā olbaltumvielu daudzuma nedēļā, aprēķina vidējo olbaltumvielu daudzumu visās sezonās (rudens, ziema, pavasaris). Tāpat komisija aprēķina arī c) un d) apakškritērijos noteikto tauku un ogļhidrātu visu sezonu vidējo daudzumu. 


� Pārtikas uzraudzība - � HYPERLINK "http://www.pvd.gov.lv/lat/augj_izvlne/iedzvotjiem_un_uzmjiem/informcija_uzmjiem/prtikas_uzraudzba" �http://www.pvd.gov.lv/lat/augj_izvlne/iedzvotjiem_un_uzmjiem/informcija_uzmjiem/prtikas_uzraudzba�  


� Piezīmju daļa netiks pievienota ēdināšanas pakalpojumu līgumam.


� Pārtikas uzraudzība - � HYPERLINK "http://www.pvd.gov.lv/lat/augj_izvlne/iedzvotjiem_un_uzmjiem/informcija_uzmjiem/prtikas_uzraudzba" �http://www.pvd.gov.lv/lat/augj_izvlne/iedzvotjiem_un_uzmjiem/informcija_uzmjiem/prtikas_uzraudzba�    


� Pārtikas uzraudzība - � HYPERLINK "http://www.pvd.gov.lv/lat/augj_izvlne/iedzvotjiem_un_uzmjiem/informcija_uzmjiem/prtikas_uzraudzba" �http://www.pvd.gov.lv/lat/augj_izvlne/iedzvotjiem_un_uzmjiem/informcija_uzmjiem/prtikas_uzraudzba�  


� Pretendents pievieno katra sarakstā norādītā ražotāja vai audzētāja apliecinājumus, ka minētie ražotāji un audzētāji sadarbosies ar pretendentu ēdināšanas pakalpojuma līguma izpildē.


� Tas ir viens no piedāvājuma vērtēšanas kritērijiem (skat. Nolikuma 30.punktu). Procentu diapazons nav pieļaujams.


� Tas ir viens no piedāvājuma vērtēšanas kritērijiem (skat. Nolikuma 30.punktu). Procentu diapazons nav pieļaujams.


� Tas ir viens no piedāvājuma vērtēšanas kritērijiem (skat. Nolikuma 30.punktu). Procentu diapazons nav pieļaujams.


� Jāpievieno apliecinājums par sadarbību.


� Jāpievieno apliecinājums par sadarbību.


� Jāpievieno apliecinājums par sadarbību.


� Aizpildot tehniskā piedāvājuma nedēļas komplekso pusdienu veidlapu atbilstoši paraugam, ieraksta konkrētā pirmā, otrā ēdiena veidu, salātu un citu piedāvāto ēdienu nosaukumus (skatīt � HYPERLINK "http://www.spkc.gov.lv/veseliga-uztura-ieteikumi/" �http://www.spkc.gov.lv/veseliga-uztura-ieteikumi/� ) un aprēķina to uzturvērtību (g) un enerģētisko vērtību (kcal) diapazona robežās, kas noteikts tehniskās specifikācijas 3.2.2.punktā atbilstoši izglītojamo vecumam (1.-4.klašu, 5.-12.klašu izglītojamajiem). Pretendents nodrošina ēdienu daudzveidību.


� Aizpildot tehniskā piedāvājuma nedēļas launaga ēdienkartes veidlapu atbilstoši paraugam, ieraksta konkrētā ēdiena veidu un nosaukumus (skatīt � HYPERLINK "http://www.spkc.gov.lv/veseliga-uztura-ieteikumi/" �http://www.spkc.gov.lv/veseliga-uztura-ieteikumi/� ) un aprēķina to uzturvērtību (g) un enerģētisko vērtību (kcal). Pretendents nodrošina ēdienu daudzveidību.


� Aizpildot tehniskā piedāvājuma nedēļas launaga ēdienkartes veidlapu atbilstoši paraugam, ievēro, lai uzturvielas un enerģētiskā vērtība tiktu sadalīta fizioloģiski pareizi, proti, launagā vai otrajās brokastīs  10-15% no dienas normas, pieņemot, ka viena: 1.-4.klases izglītojamā dienas normas enerģētiskās vērtības (kcal) varietāte ir 1800-2200, bet uzturvielu varietāte (g) ir: olbaltumvielas 45-83, tauki 60-86, ogļhidrāti 225-302; 5.-12.klases izglītojamā dienas normas enerģētiskās vērtības (kcal) varietāte ir 2200-2600, bet uzturvielu varietāte (g) ir: olbaltumvielas 55-98, tauki 73-101, ogļhidrāti 275-357.


� Pagatavotus saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumu Nr.172 prasībām, ievērojot veselīga uztura principus. Sastādot izvēles ēdienkarti, nodrošina, ka miltu konditorejas izstrādājumi tiek iekļauti ēdienreizēs ne agrāk kā plkst. 11:00 


� Visu vienas nedēļas ēdienkaršu vidējās izmaksas pretendents aprēķina pēc formulas: 1.1.+1.2.+1.3.+2.1.+2.2.+2.3.+3.1.+3.2.+3.3.+4.1.+4.2.+4.3.=X / 12


X – iegūtā 12 nedēļu ēdienkaršu izcenojuma summa bez PVN.


� izglītību apliecinošu dokumentu kopijas un pieredzes aprakstu (CV). Ja iesaistītais personāls nav pretendenta darbinieks, pretendents iesniedz piesaistītā personāla parakstītu apliecinājumu par piekrišanu tikt nodarbinātam pie pretendenta konkrētā pakalpojuma sniegšana.





29
PAGE  
53

